
Łódź, dnia 23-11-2021 
 
Wnioskodawca: 
Catermed S.A. 
Ul. Traktorowa 126 lok. 201 
91-204 Łódź  
Telefon (42) 640 57 77 
Fax  (42) 257 28 16 
https://rekeep.pl/ 
przetargi@rekeep.pl 
 

SZPITAL OGÓLNY W KOLNIE  
UL. WOJSKA POLSKIEGO 69  

18 - 500 KOLNO 

 

Dotyczy: Świadczenie usług gastronomicznych dla Szpitala Ogólnego w Kolnie 
 Znak sprawy: Sz.O./ZP/12/2021 

 
 

Działając w imieniu Wykonawcy zwracam się z uprzejmą prośbą o udostępnienie ofert 

złożonych przez Wykonawców biorących udział w wyżej wymienionym postepowaniu.  

Zgonie z treścią art. 74 ust. 2 p/pkt.1  ustawy z dnia 11 września 2019 r. Prawo 

zamówień publicznych, oferty wraz z załącznikami udostępnia się niezwłocznie po otwarciu 

ofert, nie później jednak niż w terminie 3 dni od dnia otwarcia ofert.  

 Ponadto zwracam się z uprzejmą prośbą o udzielenie informacji, czy oferty 

Wykonawców złożone w przedmiotowym postępowaniu są w całości jawne. W przypadku 

dokonania przez któregoś z Wykonawców zastrzeżeń części złożonej oferty jako tajemnica 

przedsiębiorstwa prosimy o informację, jakie części zostały zastrzeżone. 

Ponadto proszę o udostępnienie całej korespondencji prowadzoną z Wykonawcami, po 

otwarciu ofert, odpowiedziami Wykonawców na pisma Zamawiającego.  

 Proszę o udzielenie odpowiedzi na pismo drogą elektroniczną na adres 

przetargi@rekeep.pl .  

 
Z poważaniem 

Magdalena Kolińska - Pełnomocnik 

mailto:przetargi@rekeep.pl


        Łódź, dnia 25 listopada  2021 roku 

Wnioskodawca: 

Catermed Sp. z o.o. 

ul. Traktorowa 126 lok. 201 

91-204 Łódź 
mail: przetargi@rekeep.pl 

 

   

SZPITAL OGÓLNY W KOLNIE  

UL. WOJSKA POLSKIEGO 69  

18 - 500 KOLNO 

 

 

Dotyczy: Świadczenie usług gastronomicznych dla Szpitala Ogólnego w Kolnie 

Znak sprawy: Sz.O./ZP/12/2021 

 

Na podstawie art. 74 ust. 1  ustawy Prawo zamówień publicznych wnioskujemy  

o udostępnienie protokołu z ww. postępowania wraz z załącznikami tj. korespondencją 

prowadzoną z Wykonawcami po otwarciu ofert, wezwaniami do wyjaśnień i uzupełnień skierowanymi 

do Wykonawcy FIRMA CATERINGOWA Ireneusz Andrejczyk, ul. 11 Listopada 82/6, 

74-100 Gryfino odpowiedziami Wykonawców na pisma Zamawiającego.  

Prosimy o niezwłoczne przesłanie odpowiedzi wraz z wnioskowanymi dokumentami 

na adres: przetargi@rekeep.pl.  

 

 

Z poważaniem 
Magdalena Kolińska - Pełnomocnik 

mailto:przetargi%40rekeep.pl
mailto:przetargi%40rekeep.pl


SZPITAL OGÓLNY W KOLNIESZPITAL OGÓLNY W KOLNIE
 18 – 500 KOLNO, UL. WOJSKA POLSKIEGO 69

                                                                          Kolno, dnia 16.11.2021 r.
Sz.O./ZP/41/4600/21

FIRMA CATERINGOWA         
Ireneusz Andrejczyk 
ul. 11 Listopada 82/6
74-100 Gryfin

Dotyczy:  Postępowania  o  udzielenie  zamówienia  publicznego  prowadzonego  w  trybie
podstawowym  bez  negocjacji  na  świadczenie  usług  gastronomicznych  dla  Szpitala
Ogólnego w Kolnie, znak sprawy: Sz.O./ZP/12/2021

Działając na podstawie art.  224 ust.  2 pkt 1 ustawy z dnia 11 września  2019 r.  Prawo

zamówień publicznych  (tj. Dz. U. z 2021 r. poz. 1129  z późn. zm.), Zamawiający zwraca się o

udzielenie wyjaśnień w celu ustalenia, czy zaoferowana cena nie jest rażąco niska w stosunku do

przedmiotu zamówienia.

Cena  Państwa  oferty,  w  tym istotne  części  składowe  ceny,  wydają  się  rażąco  niskie  w

stosunku  do  przedmiotu  zamówienia  i  budzą  wątpliwości  Zamawiającego  co  do  możliwości

wykonania przedmiotu zamówienia zgodnie z wymaganiami określonymi przez Zamawiającego lub

wynikającymi z odrębnych przepisów. Cena Państwa oferty jest niższa o ponad 30% od średniej

arytmetycznej cen wszystkich złożonych ofert niepodlegających odrzuceniu na podstawie art. 226

ust. 1 pkt 1 i 10 ustawy PZP. 

Prosimy o wyjaśnienie,  czy Państwa oferta uwzględnia wszystkie wymagania zawarte w

SWZ,  w tym w warunkach  umowy,  a  zaoferowana cena  obejmuje  całkowity koszt  wykonania

przedmiotu zamówienia, w tym również wszelkie koszty towarzyszące jej wykonaniu.

Wykonawca  w  celu  udokumentowania  Zamawiającemu,  że  cena  nie  jest  rażąco  niska,  może

wykazać się obiektywnymi czynnikami ujętymi w art. 224 ust. 3 ustawy PZP.

Zgodnie z art. 224 ust. 5 ustawy PZP obowiązek wykazania, że oferta nie zawiera rażąco

niskiej ceny, spoczywa na Wykonawcy. Zamawiający wskazuje, że zgodnie z art. 226 ust. 1 pkt 8

ustawy PZP Zamawiający odrzuca ofertę Wykonawcy, który nie złoży wyjaśnień w wyznaczonym

terminie lub jeżeli złożone wyjaśnienia wraz z dowodami nie uzasadniają podanej w ofercie ceny.

Wymagane wyjaśnienia oraz dokumenty proszę przesłać przy użyciu środków komunikacji

elektronicznej wskazanych w SWZ nie później niż w dniu 22.11.2021r.

Z poważaniem

 Sekretariat (86) 278 23 50  Zamówienia Publiczne Tel. (86) 273 93 30                
 e-mail:  zp@  szpitalkolno.pl     adres :   www.szpitalkolno.pl   Nr BDO 000001617

mailto:szpital_kolno%40wp.pl
http://www.szpitalkolno.pl/
mailto:zp%40szpitalkolno.pl


Gryfino, dn. 22.11.2021 r. 
 
FIRMA CATERINGOWA Ireneusz Andrejczyk 
Ul. 11 Listopada 82/6 
74-100 Gryfino 
 

Szpital Ogólny w Kolnie 
18-500 Kolno 
Ul. Wojska Polskiego 69 

 
 
 
 
Dotyczy: Postępowania o udzielenie zamówienia publicznego prowadzonego w trybie 

podstawowym bez negocjacji na świadczenie usług gastronomicznych dla Szpitala Ogólnego 

w Kolnie, znak sprawy: Sz.O./ZP/12/2021 

 

 

Szanowni Państwo odpowiadając na wezwanie do złożenia wyjaśnień w celu ustalenia 

czy zaoferowana nie jest rażąco niska w stosunku do przedmiotu zamówienia informuję, że 

oferta uwzględnia wszystkie wymagania zawarte w SWZ, w tym w warunkach umowy, a 

zaoferowana cena obejmuje całkowity koszt wykonania przedmiotu zamówienia, w tym 

również wszelkie koszty towarzyszące jej wykonaniu.  

Obecnie wykonuję usługę żywienia w Szpitalu Ogólnym w Kolnie za cenę całodziennego 

wyżywienia w kwocie 15 zł netto. Zaoferowana cena w nowym postępowaniu 

Sz.O./Zp/12/2021 jest wyższa od obecnej i wynosi 16,10 zł netto. Nie jest to cena rażąco niska 

w stosunku do przedmiotu zamówienia, bo to pozostali Wykonawcy złożyli oferty znaczenie 

przekraczające średnie ceny całodziennego wyżywienia pacjentów w szpitalach. 

 

Na dowód przedkładam ostatnią fakturę za m-c październik 2021 r. wystawioną dla Szpitala 

Ogólnego w Kolnie, gdzie koszt całodziennego wyżywienia pacjentów wynosi 15 zł netto. 

 



Faktura VAT nr 2/11/2021
Mechanizm Podzielonej Płatności
Data sprzedaży: 02-11-2021
Sposób zapłaty: Przelew
Termin płatności: 12-12-2021

Sprzedawca: Nabywca:

FIRMA CATERINGOWA
Ireneusz Andrejczyk
11 Listopada 82/6
74-101 Gryfino
NIP 8581199070

Szpital Ogólny W Kolnie
Wojska Polskiego 69
18-500 Kolno
NIP 2910050705

POZYCJE FAKTURY

Lp. Nazwa towaru lub usługi Ilość Jedn. Cena
 jedn. netto

Wartość
netto

Stawka
VAT

1. Osobodzień 1446 szt. 15,00 21 690,00 8%

2. Kolacja 21 szt. 3,50 73,50 8%

3. Śniadanie 42 szt. 3,50 147,00 8%

4. Śniadanie 50% 264 szt. 3,50 924,00 8%

5. Obiad 50% 277 szt. 8,00 2 216,00 8%

6. Kolacja 50% 278 szt. 3,50 973,00 8%

7. Kleik 12 szt. 4,00 48,00 8%

8. Zupa obiadowa 3 szt. 4,00 12,00 8%

9. Barszcz czerwony 2 szt. 5,00 10,00 8%

10. Marchwianka 3,25 l. 4,29 13,94 8%

PODSUMOWANIE

Stawka VAT Wartość netto VAT Wartość brutto

8% 26 107,44 2 088,60 28 196,04

Razem: 26 107,44 2 088,60 28 196,04

Zapłacono: 0,00

Pozostało do zapłaty: 28 196,04

Słownie: dwadzieścia osiem tysięcy sto dziewięćdziesiąt sześć i 0,04 PLN

Konto bankowe: Mechanizm Podzielonej Płatności
67 9377 0000 0000 5105 3000 0010

Uwagi:

Faktura bez podpisu odbiorcy Osoba upoważniona do wystawienia faktury VAT
Joanna Putra

Wystawiono dnia 02-11-2021, Gryfino
2/11/2021
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Ogłoszenie o zamówieniu
Usługi

Świadczenie usług gastronomicznych dla Szpitala Ogólnego w Kolnie

SEKCJA I - ZAMAWIAJĄCY

1.1.) Rola zamawiającego

Postępowanie prowadzone jest samodzielnie przez zamawiającego

1.2.) Nazwa zamawiającego: Szpital Ogólny w Kolnie

1.4) Krajowy Numer Identyfikacyjny: REGON 450667610

1.5) Adres zamawiającego

1.5.1.) Ulica: Wojska Polskiego 69

1.5.2.) Miejscowość: Kolno

1.5.3.) Kod pocztowy: 18-500

1.5.4.) Województwo: podlaskie

1.5.5.) Kraj: Polska

1.5.6.) Lokalizacja NUTS 3: PL842 - Łomżyński

1.5.7.) Numer telefonu: 86 273 93 30

1.5.9.) Adres poczty elektronicznej: zp@szpitalkolno.pl

1.5.10.) Adres strony internetowej zamawiającego: www.szpitalkolno.pl

1.6.) Rodzaj zamawiającego: Zamawiający publiczny - jednostka sektora finansów publicznych -
samodzielny publiczny zakład opieki zdrowotnej

1.7.) Przedmiot działalności zamawiającego: Zdrowie

SEKCJA II – INFORMACJE PODSTAWOWE

2.1.) Ogłoszenie dotyczy:

Zamówienia publicznego

2.2.) Ogłoszenie dotyczy usług społecznych i innych szczególnych usług: Nie

2.3.) Nazwa zamówienia albo umowy ramowej:

Świadczenie usług gastronomicznych dla Szpitala Ogólnego w Kolnie

2.4.) Identyfikator postępowania: ocds-148610-db44bdba-e92c-11eb-b885-f28f91688073

2.5.) Numer ogłoszenia: 2021/BZP 00120501/01

2.6.) Wersja ogłoszenia: 01

2.7.) Data ogłoszenia: 2021-07-20 11:47

2.8.) Zamówienie albo umowa ramowa zostały ujęte w planie postępowań: Tak

Ogłoszenie nr 2021/BZP 00120501/01 z dnia 2021-07-20
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2.9.) Numer planu postępowań w BZP: 2021/BZP 00004575/06/P

2.10.) Identyfikator pozycji planu postępowań:

1.3.2 Świadczenie usług gastronomicznych

2.11.) O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się wyłącznie wykonawcy, o których mowa w art.
94 ustawy: Nie

2.14.) Czy zamówienie albo umowa ramowa dotyczy projektu lub programu
współfinansowanego ze środków Unii Europejskiej: Nie

2.16.) Tryb udzielenia zamówienia wraz z podstawą prawną

Zamówienie udzielane jest w trybie podstawowym na podstawie: art. 275 pkt 1 ustawy

SEKCJA III – UDOSTĘPNIANIE DOKUMENTÓW ZAMÓWIENIA I KOMUNIKACJA

3.1.) Adres strony internetowej prowadzonego postępowania
www.szpitalkolno.pl

3.2.) Zamawiający zastrzega dostęp do dokumentów zamówienia: Nie

3.4.) Wykonawcy zobowiązani są do składania ofert, wniosków o dopuszczenie do udziału w
postępowaniu, oświadczeń oraz innych dokumentów wyłącznie przy użyciu środków
komunikacji elektronicznej: Tak

3.5.) Informacje o środkach komunikacji elektronicznej, przy użyciu których zamawiający będzie
komunikował się z wykonawcami - adres strony internetowej: https://miniportal.uzp.gov.pl/,
ePUAPu https://epuap.gov.pl/wps/portal oraz do korespondencji z Zamawiającym adres e–mail
zp@szpitalkolno.pl.

3.6.) Wymagania techniczne i organizacyjne dotyczące korespondencji elektronicznej: 1)
Wymagania techniczne i organizacyjne wysyłania i odbierania dokumentów elektronicznych,
elektronicznych kopii dokumentów i oświadczeń oraz informacji przekazywanych przy ich użyciu
opisane zostały w Regulaminie korzystania z miniPortalu dostępnym pod adresem
https://miniportal.uzp.gov.pl/WarunkiUslugi oraz Regulaminie ePUAP. (Informacja w tym zakresie
określono w pkt. 8.1. ppkt. 4) SWZ).

2) Dokumenty elektroniczne, oświadczenia lub elektroniczne kopie dokumentów lub oświadczeń
składane są przez Wykonawcę za pośrednictwem Formularza do komunikacji jako załączniki. Sposób
sporządzenia dokumentów elektronicznych, oświadczeń lub elektronicznych kopii dokumentów lub
oświadczeń musi być zgody z wymaganiami określonymi w rozporządzeniu Prezesa Rady Ministrów z
dnia 31 grudnia 2020 r. w sprawie sposobu sporządzania i przekazywania informacji oraz wymagań
technicznych dla dokumentów elektronicznych oraz środków komunikacji elektronicznej w
postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego lub konkursie. (Informacja w tym zakresie
określono w pkt. 8.1. ppkt. 10) SWZ).

3.8.) Zamawiający wymaga sporządzenia i przedstawienia ofert przy użyciu narzędzi
elektronicznego modelowania danych budowlanych lub innych podobnych narzędzi, które nie
są ogólnie dostępne: Nie

3.12.) Oferta - katalog elektroniczny: Nie dotyczy

3.14.) Języki, w jakich mogą być sporządzane dokumenty składane w postępowaniu:

polski

3.15.) RODO (obowiązek informacyjny): Zgodnie z zapisami pkt 16) SWZ)

Ogłoszenie nr 2021/BZP 00120501/01 z dnia 2021-07-20

2021-07-20 Biuletyn Zamówień Publicznych Ogłoszenie o zamówieniu - Zamówienie udzielane jest w trybie podstawowym na podstawie: art. 275 pkt 1 ustawy - Usługi



SEKCJA IV – PRZEDMIOT ZAMÓWIENIA

4.1.1.) Przed wszczęciem postępowania przeprowadzono konsultacje rynkowe: Nie

4.1.2.) Numer referencyjny: Sz.O./ZP/08/2021

4.1.3.) Rodzaj zamówienia: Usługi

4.1.4.) Zamawiający udziela zamówienia w częściach, z których każda stanowi przedmiot
odrębnego postępowania: Nie

4.1.8.) Możliwe jest składanie ofert częściowych: Nie

4.1.13.) Zamawiający uwzględnia aspekty społeczne, środowiskowe lub etykiety w opisie
przedmiotu zamówienia: Nie

4.2. Informacje szczegółowe odnoszące się do przedmiotu zamówienia:

4.2.2.) Krótki opis przedmiotu zamówienia

1) Przedmiotem niniejszego postępowania o udzielenie zamówienia publicznego jest usługa
polegająca na przygotowaniu, gotowaniu i dostawie posiłków dla pacjentów Szpitala Ogólnego w
Kolnie przez Wykonawcę na bazie wydzierżawionych pomieszczeń kuchennych wraz z
wyposażeniem.
2) Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia został określony w załączniku Nr 2 do SWZ. 
3) Warunki dotyczące realizacji zamówienia zostały określone we wzorze umowy stanowiącym
załącznik Nr 11 do SWZ.
4) Przewidywaną szacunkową ilość posiłków przedstawiono w Załączniku Nr 3 do SWZ, tj.
Formularzu cenowym.

4.2.6.) Główny kod CPV: 55321000-6 - Usługi przygotowywania posiłków

4.2.7.) Dodatkowy kod CPV:

55320000-9 - Usługi podawania posiłków

55322000-3 - Usługi gotowania posiłków

55520000-1 - Usługi dostarczania posiłków

4.2.8.) Zamówienie obejmuje opcje: Nie

4.2.10.) Okres realizacji zamówienia albo umowy ramowej: 24 miesiące

4.2.11.) Zamawiający przewiduje wznowienia: Nie

4.2.13.) Zamawiający przewiduje udzielenie dotychczasowemu wykonawcy zamówień na
podobne usługi lub roboty budowlane: Nie

4.3.) Kryteria oceny ofert

4.3.1.) Sposób oceny ofert: Ze względu na ograniczoną liczbę znaków Zamawiający informuję, że
sposób oceny ofert określono w pkt. 11 SWZ) "Kryteria i sposób oceny ofert" Przy wyborze oferty
Zamawiający będzie kierował się kryterium ceny oraz "doświadczenie zawodowe Szefa Kuchni" i
"doświadczenie zawodowe Dietetyka".

4.3.2.) Sposób określania wagi kryteriów oceny ofert: Procentowo

4.3.3.) Stosowane kryteria oceny ofert: Kryterium ceny oraz kryteria jakościowe

Ogłoszenie nr 2021/BZP 00120501/01 z dnia 2021-07-20

2021-07-20 Biuletyn Zamówień Publicznych Ogłoszenie o zamówieniu - Zamówienie udzielane jest w trybie podstawowym na podstawie: art. 275 pkt 1 ustawy - Usługi



Kryterium 1

4.3.5.) Nazwa kryterium: Cena

4.3.6.) Waga: 60

Kryterium 2

4.3.4.) Rodzaj kryterium:
inne.

4.3.5.) Nazwa kryterium: „Doświadczenie zawodowe Szefa kuchni”

4.3.6.) Waga: 20

Kryterium 3

4.3.4.) Rodzaj kryterium:
inne.

4.3.5.) Nazwa kryterium: „Doświadczenie zawodowe Dietetyka”

4.3.6.) Waga: 20

4.3.10.) Zamawiający określa aspekty społeczne, środowiskowe lub innowacyjne, żąda etykiet
lub stosuje rachunek kosztów cyklu życia w odniesieniu do kryterium oceny ofert: Nie

SEKCJA V - KWALIFIKACJA WYKONAWCÓW

5.1.) Zamawiający przewiduje fakultatywne podstawy wykluczenia: Tak

5.2.) Fakultatywne podstawy wykluczenia:

Art. 109 ust. 1 pkt 5

Art. 109 ust. 1 pkt 7

Art. 109 ust. 1 pkt 8

5.3.) Warunki udziału w postępowaniu: Tak

5.4.) Nazwa i opis warunków udziału w postępowaniu.
O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się wykonawcy, którzy nie podlegają wykluczeniu z
postępowania na podstawie art. 108 ust 1 oraz art. 109 ust 1 pkt 5), 7), 8) oraz spełniają poniżej
określone warunki tj.:
1) znajdują się w sytuacji ekonomicznej lub finansowej rozumianej jako: 
Wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej
działalności z sumą ubezpieczenia min 700.000,00 zł (siedemset tysięcy złotych) i minimum
100.000,00 zł (słownie: sto tysięcy złotych) dla jednego zdarzenia.
Uwaga: W przypadku wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia(w
szczególności członkowie konsorcjum, wspólnicy spółki cywilnej) ubezpieczenie winien posiadać
każdy z Wykonawców występujących wspólnie lub wszyscy wykonawcy mogą być ubezpieczeni
w ramach jednej łącznej polisy z zastrzeżeniem, iż suma gwarancyjna ubezpieczenia polisy
indywidualnej lub łącznej nie może być niższa od określonej w wa-runku udziału w postępowaniu
2) posiadają właściwe zdolności techniczne lub zawodowe rozumiane jako:
Wykonawca zobowiązany jest wykazać, że:
a) Zrealizowali należycie w okresie ostatnich 3 lat przed upływem terminu składania ofert, (a
jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy – w tym okresie) co najmniej jedną usługę w
zakresie przedmiotu zamówienia polegającą na świadczeniu usług gastronomicznych/żywienia
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zbiorowego, o wartości brutto nie mniejszej niż 500.000,00 zł (słownie: pięćset tysięcy złotych)
brutto:
b) dysponuje następującymi osobami skierowanymi przez Wykonawcę do realizacji zamówienia
publicznego, w szczególności odpowiedzialnych za świadczenie usługi:
pkt1 - Osobę, która będzie pełniła funkcje Szefa kuchni, posiadającą co najmniej wykształcenie
zawodowe gastronomiczne oraz co najmniej roczne doświadczenie zawodowe na stanowisku
Szefa kuchni lub jego Zastępcy;
pkt2 - Osobę, która będzie pełniła funkcje Kucharza, posiadającą co najmniej wykształcenie
zawodowe gastronomiczne oraz co najmniej 6-cio miesięczne doświadczenie zawodowe na
stanowisku Kucharza;
pkt3 - Osobę, która będzie pełniła funkcję Dietetyka, posiadającą co najmniej roczne
doświadczenie na stanowisku dietetyka w zakresie świadczenia usług gastronomicznych
legitymującą się wykształceniem o profilu dietetyka, żywienie człowieka, technologii żywienia lub
pokrewne. 
Przy czym Zamawiający dopuszcza, aby Szef kuchni pełnił jednocześnie funkcje dietetyka. 
Uwaga: W przypadku wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia (w
szczególności członkowie konsorcjum, wspólnicy spółki cywilnej) warunki udziału w
postępowaniu określone w pkt. 6.1 ppkt.2) może spełniać jeden z wykonawców samodzielnie,
lub wykonawcy wspólnie ubiegający się o udzielenie zamówienia łącznie.

5.5.) Zamawiający wymaga złożenia oświadczenia, o którym mowa w art.125 ust. 1 ustawy: Tak

5.6.) Wykaz podmiotowych środków dowodowych na potwierdzenie niepodlegania wykluczeniu:
1) Informacji z Krajowego Rejestru Karnego sporządzonej nie wcześniej niż 6 miesięcy przed jej
złożeniem, w zakresie określonym w:
art. 108 ust.1 pkt 1 i 2 ustawy PZP,
art. 108 ust. 1 pkt 4 ustawy PZP dotyczącej orzeczenia zakazu ubiegania się o zamówienie publiczne
tytułem środka karnego,

Uwaga: W przypadku wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia (w
szczególności członkowie konsorcjum, wspólnicy spółki cywilnej) informację musi złożyć każdy z
wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia. Informację o której mowa w art. 108
ust. 1 pkt 4 składają wyłącznie podmioty, o których mowa w art. 2 ustawy z dnia 28 października 2002r.
o odpowiedzialności podmiotów zbiorowych za czyny zabronione pod groźbą kary (Dz. U. z 2020r. poz.
358 ze zm.).

2) Oświadczenie Wykonawcy o braku przynależności do tej samej grupy kapitałowej w rozumieniu
ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentów (Dz. U. z 2020 r. poz. 1076 i
1086), z innym wykonawcą, który złożył odrębną ofertę, ofertę częściową albo oświadczenie o
przynależności do tej samej grupy kapitałowej wraz z dokumentami lub informacjami potwierdzającymi
przygotowanie oferty, oferty częściowej niezależnie od innego wykonawcy należącego do tej samej
grupy kapitałowej - art. 108 ust. 1 pkt 5 ustawy PZP (zgodnie ze wzorem stanowiącym załącznik Nr 7
do SWZ).
Uwaga: W przypadku wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia (w
szczególności członkowie konsorcjum, wspólnicy spółki cywilnej) informację musi złożyć każdy z
wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia.

3) Oświadczenia wykonawcy o aktualności informacji zawartych w oświadczeniu, o którym mowa w art.
125 ust. 1 ustawy PZP w zakresie podstaw wykluczenia z postępowania określonych w SWZ (wzór
oświadczenia stanowi załącznik Nr 6a do SWZ), o których mowa:
w art. 108 ust. 1 pkt 3 ustawy PZP,
w art. 108 ust. 1 pkt 6 ustawy PZP, 
w art. 109 ust. 1 pkt 5 oraz pkt 7 – 8 ustawy PZP.
Uwaga: W przypadku wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia (w
szczególności członkowie konsorcjum, wspólnicy spółki cywilnej) oświadczenie musi złożyć każdy z
wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia.
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4) Jeżeli wykonawca polega na zdolnościach technicznych lub zawodowych, lub sytuacji finansowej,
lub ekonomicznej podmiotów udostępniających zasoby na zasadach określonych w art. 118 ustawy
PZP Wykonawca składa podmiotowe środki dowodowe potwierdzające brak podstaw do wykluczenia
podmiotów udostępniających zasoby w następującym zakresie:
a) informacji z Krajowego Rejestru Karnego sporządzonej nie wcześniej niż 6 miesięcy przed jej
złożeniem, w zakresie określonym w:
art. 108 ust. 1 pkt 1 i 2 ustawy PZP,
art. 108 ust. 1 pkt 4 ustawy PZP dotyczącej orzeczenia zakazu ubiegania się o zamówienie publiczne
tytułem środka karnego,
b) oświadczenia podmiotu udostępniającego zasoby o aktualności informacji zawartych w
oświadczeniu, o którym mowa w art. 125 ust 1 ustawy PZP w zakresie podstaw wykluczenia z
postępowania określonych w SWZ (wzór oświadczenia stanowi załącznik Nr 6b do SWZ), o których
mowa:
w art. 108 ust. 1 pkt 3 i 6 ustawy PZP,
w art. 109 ust. 1 pkt 5 oraz pkt. 7 – 8 ustawy PZP.
UWAGA: Wyżej wymienione dokumenty w pkt 6.3 SWZ, składa Wykonawca, którego oferta została
najwyżej oceniona na wezwanie Zamawiającego w terminie wskazanym przez Zamawiającego nie
krótszym jednak niż 5 dni od otrzymania wezwania przez Wykonawcę.

5.7.) Wykaz podmiotowych środków dowodowych na potwierdzenie spełniania warunków
udziału w postępowaniu: 1) Dokumenty potwierdzające, iż Wykonawca jest ubezpieczony od
odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności związanej z przedmiotem zamówienia
ze wskazaniem sumy gwarancyjnej tego ubezpieczenia min 700.000,00 zł.

Uwaga: W przypadku wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia (w
szczególności członkowie konsorcjum, wspólnicy spółki cywilnej) polisę lub inny dokument
potwierdzający zawarcie umowy ubezpieczenia winien posiadać każdy w wykonawców występujących
wspólnie z zastrzeżenie, iż suma gwarancyjna każdej polisy nie może być niższa 700.000,00 zł lub
wszyscy wykonawcy łącznie winni być ubezpieczeni w ramach

2) Wykaz usług wykonywanych przez wykonawcę w okresie ostatnich trzech lat przed upływem
terminu składania ofert (a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy- w tym okresie) usług wraz
z podaniem wartości, przedmiotu, dat wykonania i podmiotu na rzecz którego usługi zostały wykonane
oraz załączeniem dowodów określających, czy te usługi zostały wykonane należycie. Wykonawca w
ww. wykazie wskazuje wyłącznie usługi w celu potwierdzenia spełnienia warunków udziału w
postępowaniu. 
Do wykazu Wykonawca winien załączyć dowód, iż usługi zostały wykonane należycie tj. referencje
bądź inne dokumenty sporządzane przez podmiot, na rzecz którego usługi były wykonywane. W
przypadku gdy Wykonawca z przyczyn niezależnych od niego jest w stanie uzyskać tego dokumentu -
oświadczenie Wykonawcy. – (Wzór Wykazu usług stanowi Załącznik Nr 8 do SWZ).

3) Wykaz osób skierowanych przez Wykonawcę do realizacji zamówienia publicznego, w
szczególności odpowiedzialnych za świadczenie usług wraz z informacjami na temat ich kwalifikacji
zawodowych, uprawnień, doświadczenia i wykształcenia niezbędnych do wykonania zamówienia
publicznego, a także z zakresu wykonywanych przez nie czynności, oraz informacja o podstawie do
dysponowania tymi osobami. (Wzór wykazu osób stanowi Załącznik Nr 9 do SWZ).
Z Wykazu osób powinno wynikać, że Wykonawca dysponuje: 
-Osobą, która będzie pełniła funkcje Szefa kuchni, posiadającą co najmniej wykształcenie zawodowe
gastronomiczne oraz co najmniej roczne doświadczenie zawodowe na stanowisku szefa kuchni lub
jego Zastępcy;
-Osobą, która będzie pełniła funkcje Kucharza, posiadającą co najmniej wykształcenie zawodowe
gastronomiczne oraz co najmniej 6-cio miesięczne doświadczenie zawodowe na stanowisku Kucharza;
-Osobą, która będzie pełniła funkcję Dietetyka, posiadającą co najmniej roczne doświadczenie na
stanowisku dietetyka w zakresie świadczenia usług gastronomicznych legitymującą się wykształceniem
o profilu dietetyka, żywienie człowieka, technologii żywienia lub pokrewne.
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Uwaga: W wykazie należy wskazać formę dysponowania osobą. 
Dysponowanie pośrednie - tytułem prawnym do powoływania się przez wykonawcę na dysponowanie
osobami zdolnymi do wykonania zamówienia jest stosowne zobowiązanie podmiotu trzeciego do
udostępnienia tych osób (np. delegowanie pracowników podmiotu trzeciego do wykonawcy na czas
realizacji zamówienia, jak również w sytuacji, gdy podmiot trzeci dysponujący osobami spełniającymi
wymagania określone przez Zamawiającego, będzie podwykonawcą wykonawcy, a osoby te będą
brały udział w wykonaniu zamówienia.
Dysponowanie bezpośrednie - tytułem prawnym do powoływania się przez wykonawcę na
dysponowanie osobami zdolnymi do wykonania zamówienia jest stosunek prawny istniejący
bezpośrednio pomiędzy wykonawcą a tymi osobami (np. umowa o pracę, umowa zlecenia, umowa o
świadczenie usług, umowa przedwstępna).

5.8.) Wykaz przedmiotowych środków dowodowych:
1) Przedmiotowe środki dowodowe na potwierdzenie, iż oferowane usługi odpowiadają
wymaganiom określonym przez Zamawiającego w opisie przedmiotu zamówienia, które winno
być załączone do oferty, tj.:

a) Oświadczenia potwierdzającego, że świadczona przez Wykonawcę usługa będzie
realizowana zgodnie z zasadami GHP, GMP.
b) Oświadczenia potwierdzającego, że Wykonawca wdrożył i stosować będzie zasady systemu
HACAP przy realizacji usług, a także zobowiązuje się do przedstawienia opisu poszczególnych
instrukcji, algorytmów, procedur i standardów systemu HACAP na każde żądanie
Zamawiającego.
c) Oferowany 10 – dniowy jadłospis uwzględniający całodzienne wyżywienie w diecie
podstawowej (I) i w diecie łatwostrawnej (II) z podaniem gramatury wydawanych produktów i
wartości energetycznej całodziennej racji pokarmowej (ok. 1800-2100 kcal) dla pacjentów
dorosłych zgodnie z normami zalecanymi przez Instytut Żywności i Żywienia w Warszawie dla
zakładów służby zdrowia.

5.9.) Zamawiający przewiduje uzupełnienie przedmiotowych środków dowodowych: Tak

5.10.) Przedmiotowe środki dowodowe podlegające uzupełnieniu po złożeniu oferty:
1) Przedmiotowe środki dowodowe na potwierdzenie, iż oferowane usługi odpowiadają
wymaganiom określonym przez Zamawiającego w opisie przedmiotu zamówienia, które winno
być załączone do oferty, tj.:

a) Oświadczenia potwierdzającego, że świadczona przez Wykonawcę usługa będzie
realizowana zgodnie z zasadami GHP, GMP.
b) Oświadczenia potwierdzającego, że Wykonawca wdrożył i stosować będzie zasady systemu
HACAP przy realizacji usług, a także zobowiązuje się do przedstawienia opisu poszczególnych
instrukcji, algorytmów, procedur i standardów systemu HACAP na każde żądanie
Zamawiającego.
c) Oferowany 10 – dniowy jadłospis uwzględniający całodzienne wyżywienie w diecie
podstawowej (I) i w diecie łatwostrawnej (II) z podaniem gramatury wydawanych produktów i
wartości energetycznej całodziennej racji pokarmowej (ok. 1800-2100 kcal) dla pacjentów
dorosłych zgodnie z normami zalecanymi przez Instytut Żywności i Żywienia w Warszawie dla
zakładów służby zdrowia.

5.11.) Wykaz innych wymaganych oświadczeń lub dokumentów:
1) Oferta Wykonawcy winna zawierać:

a) wypełniony i podpisany formularz ofertowy (zgodny ze wzorem, stanowiącym załącznik Nr 1
do SWZ)

b) Wypełniony i podpisany formularz cenowy (zgodny ze wzorem stanowiącym załącznik Nr 3 do
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SWZ)

2) W celu wstępnego potwierdzenia spełnienia warunków udziału w postępowaniu oraz
wykazania braku podstaw do wykluczenia Wykonawca składa wraz z ofertą:

a) oświadczenie Wykonawcy, składane w oparciu o art. 125, iż nie podlega wykluczeniu z
postępowania na podstawie art. 108 ust. 1 oraz art. 109 ust. 1 pkt 5 i 7‒8 i spełnia warunki
udziału w postępowaniu określone w SWZ (wzór oświadczenia stanowi załącznik Nr 4a i 4b do
SWZ),

b) oświadczenie podmiotu udostępniającego zasoby na zdolnościach lub sytuacji którego polega
Wykonawca (art. 118 ustawy PZP), składanego w oparciu o art. 125 ust 5 ustawy PZP, iż nie
podlega wykluczeniu z postępowania na podstawie art. 108 ust. 1 oraz art. 109 ust. 1 pkt 5 i pkt
7‒8 oraz odpowiednio, iż, spełnienia warunki udziału w postępowaniu określone w SWZ w
zakresie w jakim Wykonawca powołuje się na ich zasoby (wzór oświadczenia stanowi załącznik
Nr 5a i 5b do SWZ)

c) w przypadku gdy wykonawca polega na zdolnościach lub sytuacji podmiotów
udostępniających zasoby na zasadach określonych w art. 118 ust 1 ustawy PZP w celu oceny,
czy stosunek łączący Wykonawcę z podmiotami udostępniającymi zasoby gwarantuje
rzeczywisty dostęp do tych zasobów Wykonawca składa zobowiązanie podmiotu
udostępnianego zasoby do oddania mu do dyspozycji niezbędnych zasobów na potrzeby
realizacji danego zamówienia lub inny podmiotowy środek dowodowy potwierdzający, że
Wykonawca realizując zamówienie będzie dysponował niezbędnymi zasobami tych podmiotów.
Zobowiązanie winno określać w szczególności:
- zakres dostępnych Wykonawcy zasobów podmiotu udostępniającego zasoby,
- sposób i okres udostępniania Wykonawcy i wykorzystania przez niego zasobów podmiotu
udostępniającego te zasoby przy wykonywaniu zamówienia, 
- czy podmiot, na zdolnościach którego wykonawca polega w odniesieniu do warunków udziału
w postępowaniu dotyczących wykształcenia, kwalifikacji zawodowych lub doświadczenia,
zrealizuje usługi lub roboty budowlane, których wskazane zdolności dotyczą,
- czy i w jakim zakresie podmiot udostępniający zasoby, na zdolnościach którego Wykonawca
polega w odniesieniu do warunków udziału w postępowaniu dotyczących wykształcenia,
kwalifikacji zawodowych lub doświadczenia, zrealizuje roboty budowlane lub usługi, których
wskazane zdolności dotyczą,

4) Pozostałe dokumenty które winien Wykonawca załączyć do oferty:
a) aktualny dokument potwierdzający zasady reprezentacji wykonawcy tj. odpis lub informacja z
Krajowego Rejestru Sądowego, Centralnej Ewidencji i Informacji o Działalności Gospodarczej
lub innego właściwego rejestru o ile nie jest on dostępny w bezpłatnych i ogólnodostępnych
elektronicznych bazach danych, których adres internetowy wykonawca wskazał w formularzu
ofertowym. W przypadku wskazania bazy danych, w której dokumenty są dostępne w innym
języku niż polski, Zamawiający może po ich pobraniu wezwać Wykonawcę do przedstawienia
tłumaczenia dokumentu na język polski,
b) w przypadku gdy wykonawcę reprezentuje pełnomocnik – pełnomocnictwo określające zakres
umocowania pełnomocnika lub inny dokument potwierdzający umocowanie do reprezentowania
wykonawcy,
c) w przypadku oferty składanej przez wykonawców, którzy wspólnie ubiegają się o udzielenie
zamówienia (w szczególności członków konsorcjum oraz wspólników spółki cywilnej) (art. 58 ust.
2 ustawy PZP) – aktualny dokument potwierdzający ustanowienie pełnomocnika do
reprezentowania w/w wykonawców w postępowaniu albo do reprezentowania w postępowaniu i
zawarcia umowy. Zamawiający dopuszcza złożenie umowy regulującej współpracę i zasady
reprezentacji podmiotów występujących wspólnie w szczególności umowę spółki cywilnej jako
dokumentu równoważnego z pełnomocnictwem.
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SEKCJA VI - WARUNKI ZAMÓWIENIA

6.1.) Zamawiający wymaga albo dopuszcza oferty wariantowe: Nie

6.3.) Zamawiający przewiduje aukcję elektroniczną: Nie

6.4.) Zamawiający wymaga wadium: Nie

6.5.) Zamawiający wymaga zabezpieczenia należytego wykonania umowy: Tak

6.6.) Wymagania dotyczące składania oferty przez wykonawców wspólnie ubiegających się o
udzielenie zamówienia:
1) W przypadku oferty składanej przez wykonawców, którzy wspólnie ubiegają się o udzielenie
zamówienia (w szczególności członków konsorcjum oraz wspólników spółki cywilnej) (art. 58 ust.
2 ustawy PZP) – aktualny dokument potwierdzający ustanowienie pełnomocnika do
reprezentowania w/w wykonawców w postępowaniu albo do reprezentowania w postępowaniu i
zawarcia umowy. Zamawiający dopuszcza złożenie umowy regulującej współpracę i zasady
reprezentacji podmiotów występujących wspólnie w szczególności umowę spółki cywilnej jako
dokumentu równoważnego z pełnomocnictwem.
Dokument pełnomocnictwa musi zawierać minimum następujące postanowienia:
- wskazanie imienia i nazwiska (firmy), adresu zamieszkania (siedziby), każdego z -
wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia. Wskazane jest również
ujawnienie w pełnomocnictwie numeru NIP wykonawców, w szczególności w przypadku spółki
cywilnej numeru NIP spółki oraz wszystkich wspólników,
- określenie zakresu pełnomocnictwa,
- podpisy osób uprawnionych do składania oświadczeń woli w imieniu wykonawców.

6.7.) Zamawiający przewiduje unieważnienie postępowania, jeśli środki publiczne, które
zamierzał przeznaczyć na sfinansowanie całości lub części zamówienia nie zostały przyznane:
Nie

SEKCJA VII - PROJEKTOWANE POSTANOWIENIA UMOWY

7.1.) Zamawiający przewiduje udzielenia zaliczek: Nie

7.3.) Zamawiający przewiduje zmiany umowy: Tak

7.4.) Rodzaj i zakres zmian umowy oraz warunki ich wprowadzenia:
Rodzaj i zakres zmian umowy oraz warunków ich wprowadzania zostały określone w § 16.

7.5.) Zamawiający uwzględnił aspekty społeczne, środowiskowe, innowacyjne lub etykiety
związane z realizacją zamówienia: Nie

SEKCJA VIII – PROCEDURA

8.1.) Termin składania ofert: 2021-07-29 11:00

8.2.) Miejsce składania ofert: 1) Wykonawca składa ofertę drogą elektroniczną zaszyfrowaną przy
użyciu aplikacji dostępnej na miniPortalu za pośrednictwem Formularza do złożenia, zmiany, wycofania
oferty. W formularzu oferty Wykonawca zobowiązany jest podać adres skrzynki ePUAP, na którym
prowadzona będzie korespondencja związana z postępowaniem.

8.3.) Termin otwarcia ofert: 2021-07-29 11:30

8.4.) Termin związania ofertą: do 2021-08-27

SEKCJA IX – POZOSTAŁE INFORMACJE

Ogłoszenie nr 2021/BZP 00120501/01 z dnia 2021-07-20

2021-07-20 Biuletyn Zamówień Publicznych Ogłoszenie o zamówieniu - Zamówienie udzielane jest w trybie podstawowym na podstawie: art. 275 pkt 1 ustawy - Usługi



Informacje o zabezpieczeniu należytego wykonania umowy opisano w pkt 13. SWZ.

Ogłoszenie nr 2021/BZP 00120501/01 z dnia 2021-07-20

2021-07-20 Biuletyn Zamówień Publicznych Ogłoszenie o zamówieniu - Zamówienie udzielane jest w trybie podstawowym na podstawie: art. 275 pkt 1 ustawy - Usługi



Znak sprawy: Sz.O./ZP/08/2021

INFORMACJA Z OTWARCIA OFERT

na podstawie art. 222 ust. 5 ustawy z dnia 11 września 2019 r. Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2019 r. poz. 2019 ze zm.)

Dotyczy postępowania o udzielenie zamówienia publicznego prowadzonego w trybie podstawowym bez negocjacji na świadczenie usług gastronomicznych dla 
Szpitala Ogólnego w Kolnie; znak sprawy: Sz.O./ZP/08/2021.

Otwarcie ofert odbyło się w dniu 03.08.2021 r. o godz. 11:30.

Numer
oferty

Nazwa (firma) i adres wykonawcy Cena brutto Kwota przeznaczona na sfinansowanie zamówienia

1.
Catermed Sp. z o.o. 
ul. Traktorowa 126
91-204 Łódź

1.755.529,20 zł.

847.332,90 zł brutto2.
,,Lipiński” Marcin Lipiński
ul. Wrzosowa 1
12-220 Ruciane Nida

1.892.688,12 zł. 

3.

FIRMA CATERINGOWA
Ireneusz Andrejczyk
ul. 11 Listopada 82/6
74-100 Gryfino

974.559,60 zł.

            Kamila Małż
     (podpis osoby sporządzającej)

                           
                                                                                                                                           03.08.2021r..........................................................

(data i podpis kierownika zamawiającego 
lub osoby upoważnionej)

Zamieszczono na stronie internetowej dn. 03.08.2021r.



%
Wartość (kol. 

6x7)

1.
Osobodzień (Śniadanie + 

Obiad + Kolacja)
50 000 16,10 17,39 8,00% 64 400,00 869 400,00

2. Śniadanie 300 4,10 4,43 8,00% 98,40 1 328,40

3. Obiad 300 8,10 8,75 8,00% 194,40 2 624,40

4. Kolacja 300 4,10 4,43 8,00% 98,40 1 328,40

5. Śniadanie 50% 5 150 4,10 4,43 8,00% 1 689,20 22 804,20

6. Obiad 50% 5 500 8,10 8,75 8,00% 3 564,00 48 114,00

7. Kolacja 50% 5 150 4,10 4,43 8,00% 1 689,20 22 804,20

8. Zupa mleczna 350 6,00 6,48 8,00% 168,00 2 268,00

9. Zupa obiadowa 150 6,00 6,48 8,00% 72,00 972,00

10. Kleik 400 6,00 6,48 8,00% 192,00 2 592,00

11. Marchwianka (l) 50 6,00 6,48 8,00% 24,00 324,00

72 189,60 974 559,60

1. Cena osobodnia netto obejmuje cenę produktów żywnościowych, koszty przygotowywania posiłków, koszty wynajmu pomieszczenia kuchennego i inne koszty

przewidziane do realizacji zamówienia. 2. Podana w ofercie cena musi być wyrażona w złotych polskich i podana do dwóch miejsc po przecinku oraz musi

uwzględniać wszystkie wymagania niniejszej SWZ, oraz obejmować wszelkie koszty, jakie poniesie Wykonawca z tytułu należytej oraz zgodnej z obowiązującymi

przepisami realizacji przedmiotu zamówienia, a w szczególności skalkulowana cena musi uwzględniać wszelkie koszty związane z realizacją usługi, będącej

przedmiotem niniejszego zamówienia. 3. Cena oferty powinna zawierać:

Wszelkie koszty związane z realizacją przedmiotu zamówienia,

Wartość podatku VAT i inne.
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2400

300

RAZEM 902370

805000
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2430

1230

21115

44550

Załącznik Nr 3

Formularz cenowy

Lp. Nazwa posiłku Ilość w szt. Cena jedn. Netto
Cena jedn. 

Brutto

Wartość netto (kol 

3x4)

VAT Wartość 

brutto (kol. 

6+8)



1. Cena osobodnia netto obejmuje cenę produktów żywnościowych, koszty przygotowywania posiłków, koszty wynajmu pomieszczenia kuchennego i inne koszty

przewidziane do realizacji zamówienia. 2. Podana w ofercie cena musi być wyrażona w złotych polskich i podana do dwóch miejsc po przecinku oraz musi

uwzględniać wszystkie wymagania niniejszej SWZ, oraz obejmować wszelkie koszty, jakie poniesie Wykonawca z tytułu należytej oraz zgodnej z obowiązującymi

przepisami realizacji przedmiotu zamówienia, a w szczególności skalkulowana cena musi uwzględniać wszelkie koszty związane z realizacją usługi, będącej

przedmiotem niniejszego zamówienia. 3. Cena oferty powinna zawierać:

Wszelkie koszty związane z realizacją przedmiotu zamówienia,

Wartość podatku VAT i inne.



Zał. Przykładowy jadłospis 

 

 

Menu Szpital w Kolnie  

 

Uwaga: Jadłospis może ulec zmianie z przyczyn niezależnych od działu żywienia. 

Sobota 1 Dieta 

PODSTAWOWA 

Dieta 

ŁATWOSTRAWNA 

Dieta 

CUKRZYCOWA 

Śniad. Zupa ml/zacierka  350ml 
chleb zwykły 150g 

masło roślinne 10g 

szynka drobiowa 50g 
pomidor 30g 
herbata 200 ml 

 

alergeny 1,2,4,5,7 

Zupa ml/zacierka 350ml 
chleb pszenny 150g 

masło roślinne 10g 

szynka drobiowa 50g 
pomidor 30g 
herbata 200ml 

 

alergeny 1,2,4,5,7 

Zupa ml/makaron razowy 

350ml 
chleb razowy 150g 

masło roślinne 10g 

szynka drobiowa 50g 
pomidor 30g 
herbata bez cukru 200ml 

alergeny 1,2,4,5,7 

obiad Zupa selerowa z ziemniakami 

350 ml 
gulasz segetyński 200ml 
kasza jęczmienna 200g 
jabłko 1 szt 
kompot z porzeczki 200ml 

 

alergeny 1,5,6 

Zupa selerowa z ziemniakami 

350 ml 
gulasz drobiowo-warzywny 

200ml 
kasza jęczmienna 200g 
jabłko 1 szt 
kompot z porzeczki  200ml 

alergeny 1,5,6 

Zupa selerowa z ziemniakami 

350 ml 
gulasz drobiowo-warzywny 

200ml 
kasza jęczmienna 200g 
jabłko 1 szt 
kompot z porzeczki  bez cukru 

200ml 

alergeny 1,5,6 

kolacja chleb zwykły 150g 

masło roślinne 10g 

pasta twarogowa z ogórkami i 

cebulą 80g 
(składniki: twaróg, ogórki, 

cebula, śmietana, sól, pieprz) 

kawa zbożowa z mlekiem 250ml 

alergeny 1,2,5 

chleb pszenny 150g 

masło roślinne 10g 

pasta twarogowa z natką 

80g 
(składniki: twaróg, natka, 

śmietana, sól, pieprz ziołowy) 

kawa zbożowa z mlekiem 

250ml 

alergeny 1,2,5 

chleb razowy 150g 

masło roślinne 10g 

pasta twarogowa z ogórkami 

i cebulą 80g 
(składniki: twaróg, ogórki, 

cebula, śmietana, sól, pieprz) 

kawa zbożowa z mlekiem bez 

cukru 250ml 

alergeny 1,2,5 

 

 

niedz. 2 Dieta 

PODSTAWOWA 

Dieta 

ŁATWOSTRAWNA 

Dieta 

CUKRZYCOWA 

Śniad. Zupa ml/kasza manna  350ml 
chleb zwykły 150g 

masło roślinne 10g 

ser żółty 50g 
papryka 30g 

herbata 200 ml 

 

alergeny 1,2,5 

Zupa ml/kasza manna 350ml 
chleb pszenny 150g 

masło roślinne 10g 

ser biały 50g 
sałata 30g 

herbata 200ml 

 

alergeny 1,2,5 

Zupa ml/płatki jęczmienne 

350ml 
chleb razowy 150g 

masło roślinne 10g 

ser żółty 50g 
papryka 30g 

herbata bez cukru 200ml 

 

alergeny 1,2,3,5 

obiad Zupa barszcz biały 350 ml 
zrazy duszone w sosie 

własnym 100g/ 100ml 
ziemniaki 200g 

buraczki z jabłkiem 100g 
kisiel 200ml 

 

Zupa barszcz biały 350 ml 
zrazy duszone w sosie 

własnym 100g/ 100ml 
ziemniaki 200g 

buraczki z jabłkiem 100g 
kisiel 200ml 

 

Zupa barszcz biały 350 ml 
zrazy duszone w sosie 

własnym 100g/ 100ml 
ziemniaki 200g 

sałatka z buraczków z cebulą 

100g 
kisiel bez cukru 200ml 



alergeny 1,2,5,6 alergeny 1,2,5,6 alergeny 1,2,5,6 

kolacja chleb zwykły 150g 

masło roślinne 10g 

polędwica drobiowa 50g 
ogórek świeży 30g 
kawa zbożowa z mlekiem 250ml 

alergeny 1,2,4,5,7 

chleb pszenny 150g 

masło roślinne 10g 

polędwica drobiowa 50g 
pomidor 30g 
kawa zbożowa z mlekiem 

250ml 

alergeny 1,2,4,5,7 

chleb razowy 150g 

masło roślinne 10g 

polędwica drobiowa  50g 
ogórek świeży 30g 
kawa zbożowa z mlekiem bez 

cukru 250ml 

alergeny 1,2,4,5,7 

 

poniedz. 

3 
Dieta 

PODSTAWOWA 

Dieta 

ŁATWOSTRAWNA 

Dieta 

CUKRZYCOWA 

Śniad. Zupa ml/płatki owsiane 350 ml 
chleb zwykły 150g 

masło roślinne 10g 

pasta jajeczna z zieleniną 80g 

(składniki; jaja, natka, majonez) 

jabłko 1 szt 

herbata 200ml 

alergeny 1,2,4,5,7 

Zupa ml/płatki owsiane 350 ml 

chleb pszenny 150g 

masło roślinne 10g 

pasta jajeczna z zieleniną 80g 

(składniki; jaja, natka, majonez) 

jabłko 1 szt 

herbata 200ml 

alergeny 1,2,4,5,7 

Zupa ml/płatki owsiane 

350ml 

chleb razowy 150g 

masło roślinne 10g 

pasta jajeczna z zieleniną 

80g 

(składniki; jaja, natka, 

majonez) 

jabłko 1 szt 

herbata bez cukru 200ml 

alergeny 1,2,4,5,7 

obiad Zupa pomidorowa z 

makaronem 350 ml 
stek pieczony z cebulką 

100g/30g 
ziemniaki 200g 
brokuły gotowane 100g 
kompot truskawkowy 200ml 

 

alergeny 1,2,5,6 

Zupa pomidorowa z 

makaronem 350 ml 
pulpet drobiowy/ sos 

potrawkowy 100g/100ml 
ziemniaki 200g 

brokuły  gotowane 100g 
kompot truskawkowy 200ml 

 

 

alergeny 1,2,5,6 

Zupa pomidorowa z 

makaronem 350 ml 
pulpet drobiowy/ sos 

potrawkowy 100g/100ml 
kasza pęczak 200g 
brokuły gotowane 100g 
kompot truskawkowy bez 

cukru 200ml 

alergeny 1,2,5,6 

kolacja chleb zwykły 150g 

masło roślinne 10g 

kasza gryczana z fasolką 

szparagową 50g/50g 
(składniki: kasza jaglana, 

fasolka szparagowa, masło 

roslinne, sól, pieprz) 

jogurt naturalny z jabłkiem 

150g 
kawa zbożowa z mlekiem 250ml 

alergeny 1,2,5 

chleb pszenny 150g 

masło roślinne 10g 

kasza jaglana z marchewka i 

groszkiem 50g/50g 
(składniki: kasza jaglana, 

marchewka, groszek, masło 

roslinne, sól, pieprz) 

jogurt naturalny z jabłkiem 

150g 
kawa zbożowa z mlekiem 

250ml 

alergeny 1,2,5 

chleb razowy 150g 

masło roślinne 10g 

kasza gryczana z fasolką 

szparagową 50g/50g 
(składniki: kasza gryczana, 

fasolka szparagowa, olej, 

sól, pieprz) 

jogurt naturalny z 

jabłkiem 150g 
kawa zbożowa z mlekiem 

bez cukru 250ml 

alergeny 1,2,5 

 

 

Wtorek 

4 
Dieta 

PODSTAWOWA 

Dieta 

ŁATWOSTRAWNA 

Dieta 

CUKRZYCOWA 

Śniad. Zupa ml/makaron  350ml 
chleb zwykły 150g 

masło roślinne 10g 

szynka z piersi kurcząt  50g 
rzodkiew biała 30g 
herbata 200 ml 

Zupa ml/makaron 350ml 
chleb pszenny 150g 

masło roślinne 10g 

szynka z piersi kurcząt 50g 
pomidor 30g 
herbata 200ml 

Zupa ml/makaron razowy 

razowy 350ml 
chleb razowy 150g 

masło roślinne 10g 

szynka z piersi kurcząt 50g 
rzodkiew biała 30g 



 

 

alergeny 1,2,4,5,7 

 

alergeny 1,2,4,5,7 

herbata bez cukru 200ml 

alergeny 1,2,4,5,7 

obiad Zupa krupnik 350 ml 
wątróbka smażona z cebulką  

100g/30g 
ziemniaki 200g 

surówka z marchwi z 

jogurtem.100g 
kompot z aronii 200ml 

 

alergeny 1,5,6 

Zupa krupnik 350 ml 
budyń z mięsa/ sos 

jarzynowy  100g/100ml 
ziemniaki 200g 

surówka  z marchwi z 

jogurtem.100g 
kompot z aronii  200ml 

 

alergeny 1,5,6 

Zupa krupnik 350 ml 
 budyń z mięsa/ sos 

jarzynowy  100g/100ml 
ziemniaki 200g 

surówka  z marchwi z 

jogurtem.100g 
kompot z aronii  bez cukru 

200ml 

alergeny 1,5,6 

kolacja chleb zwykły 150g 

masło roślinne 10g 

pasta z makreli 80g 
(składniki: makrela wędzona, 

ryż, cebula, majonez, natka) 

kawa zbożowa z mlekiem 250ml 

alergeny 1,2,3,5 

chleb pszenny 150g 

masło roślinne 10g 

pasta z ryby gotowanej  80g 
(składniki: ryba miruna, 

marchew, seler, pietruszka, 

ryż, koncentrat pomidor, 

natka, sól, pieprz ziołowy) 

kawa zbożowa z mlekiem 

250ml 

alergeny 1,2,3,5 

chleb razowy 150g 

masło roślinne 10g 

pasta z makreli 80g 
(składniki: makrela wędzona, 

ryż, cebula, majonez, natka) 

kawa zbożowa z mlekiem bez 

cukru 250ml 

alergeny 1,2,3,5 

 

 

Środa 5 Dieta 

PODSTAWOWA 

Dieta 

ŁATWOSTRAWNA 

Dieta 

CUKRZYCOWA 

Śniad. Zupa ml/ryż   350ml 
chleb zwykły 150g 

masło roślinne 10g 

pasztet 50g 
ogórek kiszony 30g 
herbata 200 ml 

 

 

 

alergeny 1,2,4,5,7 

Zupa ml/ryż 350ml 
chleb pszenny 150g 

masło roślinne 10g 

pasztet drobiowy 50g 
pasta warzywna 30g 
(składniki: marchew, seler, 

pietruszka, natka, sól, pieprz 

ziołowy) 

herbata 200ml 

alergeny 1,2,4,5,6,7 

Zupa ml/ryż brązowy 350ml 
chleb razowy 150g 

masło roślinne 10g 

pasztet drobiowy 50g 
ogórek kiszony 30g 
herbata bez cukru 200ml 

 

 

alergeny 1,2,4,5,7 

obiad Zupa barszcz czerwony 350 ml 
makaron z serem 300g 
jabłko 1 szt 
kisiel malinowy 200ml 

 

 

alergeny 1,2,5,6 

Zupa barszcz czerwony 350 

ml 
makaron z serem  300g 
jabłko 1 szt 
kisiel malinowy 200ml 

 

 

alergeny 1,2,5,6 

Zupa barszcz czerwony 350 

ml 
makaron razowy z serem  

300g 
jabłko 1 szt 
kisiel malinowy bez cukru 

200ml 

alergeny 1,2,5,6 

kolacja chleb zwykły 150g 

masło roślinne 10g 

parówki drobiowe na ciepło 

80g 
kawa zbożowa z mlekiem 250ml 

alergeny 1,2,4,5,7 

chleb pszenny 150g 

masło roślinne 10g 

parówki drobiowe na ciepło 

80g 
kawa zbożowa z mlekiem 

250ml 

alergeny 1,2,4,5,7 

chleb razowy 150g 

masło roślinne 10g 

parówki drobiowe na ciepło 

80g 
kawa zbożowa z mlekiem bez 

cukru 250ml 

alergeny 1,2,4,5,7 

 

 

 Dieta Dieta Dieta 



czwart. 6 PODSTAWOWA ŁATWOSTRAWNA CUKRZYCOWA 

Śniad. Zupa ml/kasza kukurydziana 

350ml 
chleb zwykły 150g 

masło roślinne 10g 

pasta z twarożku z rzodkiewką 

80g 
(składniki: ser biały, 

rzodkiewka, mleko, sól, pieprz) 

herbata 200 ml 

alergeny 1,2,5 

Zupa ml/ kasza 

kukurydziana 350ml 
chleb pszenny 150g 

masło roślinne 10g 

pasta z twarożku z 

koperkiem 80g 
(składniki: ser biały, koperek, 

mleko, sól, pieprz) 

herbata 200ml 

alergeny 1,2,5 

Zupa ml/płatki jęczmienne 

350ml 
chleb razowy 150g 

masło roślinne 10g 

pasta z twarożku z 

rzodkiewką 80g 
(składniki: ser biały, 

rzodkiewka, mleko, sól, 

pieprz) 

herbata bez cukru 200ml 

alergeny 1,2,5 

obiad Zupa jarzynowa 350ml 
kotlet mielony 100g 
ziemniaki 200g 

surówka z selera i jabłka 100g 
kompot truskawkowy 200ml 

 

 

alergeny 1,2,5,6 

Zupa  jarzynowa 350ml 
pulpet drobiowy/ sos 

koperkowy 100g/100ml 
ziemniaki 200g 

marchewka gotowana100g 
kompot truskawkowy200ml 

alergeny 1,2,5,6 

Zupa jarzynowa 350ml 
pulpet drobiowy/ sos 

pomidorowy 100g/100ml 
ziemniaki 200g 

surówka z surówka z selera i 

jabłka 100g 
kompot truskawkowy bez 

cukru 200ml 

alergeny 1,2,5,6 

kolacja chleb zwykły 150g 

masło roślinne 10g 

salceson 50g 
ogórek świeży 30g 
kawa zbożowa z mlekiem 250ml 

alergeny 1,2,4,5,7 

chleb pszenny 150g 

masło roślinne 10g 

szynka drobiowa 50g 
pomidor 30g 
kawa zbożowa z mlekiem 

250ml 

alergeny 1,2,4,5,7 

chleb razowy 150g 

masło roślinne 10g 

szynka drobiowa 50g 
ogórek świeży 30g 
kawa zbożowa z mlekiem bez 

cukru 250ml 

alergeny 1,2,4,5,7 

 

 

 

Piątek 7 
Dieta 

PODSTAWOWA 

Dieta 

ŁATWOSTRAWNA 

Dieta 

CUKRZYCOWA 

Śniad. Zupa ml/ryż 350ml 
chleb zwykły 150g 

masło roślinne 10g 

ser topiony 50g 
papryka 30g 
herbata 200 ml 

 

 

alergeny 1,2,5 

Zupa ml/ryż  350ml 
chleb pszenny 150g 

masło roślinne 10g 

twaróg 50g 
pasta brokułowa 30g 
(składniki: brokuły, sól, 

pieprz ziołowy) 

herbata 200ml 

alergeny 1,2,5 

Zupa ml/ryż brązowy 350ml 
chleb razowy 150g 

masło roślinne 10g 

twaróg 50g 
papryka 30g 
herbata bez cukru 200ml 

 

alergeny 1,2,5 

obiad Zupa selerowa z ziemniakami 

350ml 
ryba smażona 120g 
ziemniaki 200g 

sałatka z ogórków kiszonych i 

marchwi 100g 
kompot porzeczkowy 200ml 

 

alergeny 1,2,3,5,6 

Zupa selerowa z ziemniakami 

350ml 
ryba gotowana 120g 
sos grecki 100g 
ziemniaki 200g 

kompot porzeczkowy 200ml 

 

alergeny 1,2,3,5,6 

Zupa selerowa z ziemniakami 

350ml 
ryba gotowana 100g 
ziemniaki 200g 

sałatka z ogórków kiszonych 

i marchwi 100g 
kompot porzeczkowy 200ml 

bez cukru 

alergeny 1,2,3,5,6 

kolacja chleb zwykły 150g 

masło roślinne 10g 

pasta jajeczna z natką 80g 
( składniki: jaja, majonez, natka, 

chleb pszenny 150g 

masło roślinne 10g 

pasta jajeczna z natką 80g 
( składniki: jaja, majonez, 

chleb razowy 150g 

masło roślinne 10g 

pasta jajeczna z natką 80g 
( składniki: jaja, majonez, 



sól) 

kawa zbożowa z mlekiem 250ml 

 

alergeny 1,2,5 

natka, sól) 

kawa zbożowa z mlekiem 

250ml 

alergeny 1,2,5 

natka, sól) 

kawa zbożowa z mlekiem bez 

cukru 250ml 

 

alergeny 1,2,5 

 

 

 

Sobota 8 
Dieta 

PODSTAWOWA 

Dieta 

ŁATWOSTRAWNA 

Dieta 

CUKRZYCOWA 

Śniad. Zupa ml/kasza manna  350ml 
chleb zwykły 150g 

masło roślinne 10g 

polędwica drobiowa 50g 
pomidor 30g 
herbata 200 ml 

alergeny 1,2,4,5,7 

Zupa ml/kasza manna  350ml 
chleb pszenny 150g 

masło roślinne 10g 

polędwica drobiowa 50g 
pomidor 30g 
herbata 200ml 

alergeny 1,2,4,5,7 

Zupa ml/makaron razowy 

350ml 
chleb razowy 150g 

masło roślinne 10g 

polędwica drobiowa 50g 
pomidor 30g 
herbata bez cukru 200ml 

alergeny 1,2,4,5,7 

obiad Zupa ryżowa 350ml 
bigos 200g 
ziemniaki 200g 

jabłko 1szt 
kisiel 200ml 

 

alergeny 1,4,5,6,7 

Zupa ryżowa 350ml 
sos drobiowo-warzywny 

200ml 
ziemniaki 200g 

jabłko 1szt 
kisiel 200ml 

alergeny 1,5,6 

Zupa ryżowa 350ml 
sos drobiowo-warzywny 

200ml 
ziemniaki 200g 

jabłko 1szt 
kisiel bez cukru 200ml 

alergeny 1,5,6 

kolacja chleb zwykły 150g 

masło roślinne 10g 

ser biały 50g 
dżem 30g 
kawa zbożowa z mlekiem 250ml 

alergeny 1,2,5 

chleb pszenny 150g 

masło roślinne 10g 

ser biały 50g 
dżem 30g 
kawa zbożowa z mlekiem 

250ml 

alergeny 1,2,5 

chleb razowy 150g 

masło roślinne 10g 

pasta z twarogu z czosnkiem 

80g 
( składniki: twaróg, czosnek, 

mleko, sól) 

kawa zbożowa z mlekiem bez 

cukru 250ml 

alergeny 1,2,5 

 

 

niedz. 9 Dieta 

PODSTAWOWA 

Dieta 

ŁATWOSTRAWNA 

Dieta 

CUKRZYCOWA 

Śniad. Zupa ml/płatki jęczmienne  

35ml 
chleb zwykły 150g 

masło roślinne 10g 

szynka drobiowa 30g 
jajko 1 szt 

sałata 20g 
herbata 200 ml 

alergeny 1,2,4,5,7 

Zupa ml/ płatki jęczmienne 

350ml 
chleb pszenny 150g 

masło roślinne 10g 

szynka drobiowa 30g 
jajko 1 szt 

sałata 20g 
herbata 200ml 

alergeny 1,2,4,5,7 

Zupa ml/ płatki jęczmienne  

350ml 
chleb razowy 150g 

masło roślinne 10g 

szynka drobiowa 30g 
jajko 1 szt 

sałata 20g 
herbata bez cukru 200ml 

alergeny 1,2,4,5,7 

obiad Zupa rosół z makaronem  

350ml 
kurczak pieczony 120g 
ryż 200g 
marchewka gotowana 100g 
kompot z aroni 200ml 

 

 

Zupa rosół z makaronem  

350ml 
kurczak duszony/sos 

potrawkowy  120g 
ryż 200g 
marchewka gotowana 100g 
kompot z aroni  200ml 

 

Zupa rosół z makaronem  

350ml 
kurczak duszony/sos 

potrawkowy  120g 
ryż paraboliczny 200g 
surówka z marchwi i 

chrzanu 100g 
kompot z aroni  bez cukru 



 

alergeny 1,2,6 

alergeny 1,2,5,6 200ml 

alergeny 1,2,5,6 

kolacja chleb zwykły 150g 

masło roślinne 10g 

ser żółty 50g 

ogórek świeży 30g 
kakao z mlekiem 250ml 
alergeny 1,2,5 

chleb pszenny 150g 

masło roślinne 10g 

ser biały 50g 
sok pomidorowy 100ml 
kawa zbożowa z mlekiem 

250ml 

alergeny 1,2,5 

chleb razowy 150g 

masło roślinne 10g 

ser żółty 50g 

ogórek świeży30g 
kakao z mlekiem  bez cukru 

250ml 

alergeny 1,2,5 

 

 

poniedz. 

10 
Dieta 

PODSTAWOWA 

Dieta 

ŁATWOSTRAWNA 

Dieta 

CUKRZYCOWA 

Śniad. Zupa ml/płatki owsiane 350ml 
chleb zwykły 150g 

masło roślinne 10g 

polędwica drobiowa 50g 
rzodkiewka 30g 
herbata 200 ml 

alergeny 1,2,4,5,7 

Zupa ml/ płatki owsiane 

350ml 
chleb pszenny 150g 

masło roślinne 10g 

polędwica drobiowa 50g 
pomidor 30g 
herbata 200ml 

alergeny 1,2,4,5,7 

Zupa ml/ płatki owsiane 

350ml 
chleb razowy 150g 

masło roślinne 10g 

polędwica drobiowa 50g 
rzodkiewka 30g 
herbata bez cukru 200ml 

alergeny 1,2,4,5,7 

obiad Zupa grochowa 350ml 
klopsiki /sos pomidorowy 

100g/100ml 
ziemniaki 200g 

sałatka z buraczków i jabłka 

100g 
kisiel wiśniowy 200ml 

 

alergeny 1,2,5,6 

Zupa koperkowa 350ml 
klopsiki /sos pomidorowy 

100g/100ml 
ziemniaki 200g 

sałatka z buraczków i 

jabłka 100g 
kisiel wiśniowy 200ml 

 

alergeny 1,2,5,6 

Zupa grochowa 350ml 
klopsiki /sos pomidorowy 

100g/100ml 
ziemniaki 200g 

sałatka z buraczków i jabłka 

100g 
kisiel wiśniowy bez cukru 

200ml 

alergeny 1,2,5,6 

kolacja chleb zwykły 150g 

masło roślinne 10g 

sałatka ryżowa 100g 
(składniki: ryż, marchew, seler, 

pietruszka, ogórek kiszony, 

groszek, natka , majonez) 

kawa zbożowa z mlekiem 250ml 

alergeny 1,2,5,6 

chleb pszenny 150g 

masło roślinne 10g 

sałatka ryżowa 100g 
(składniki: ryż, marchew, 

seler, pietruszka, jabłko, 

groszek, natka , olej) 

kawa zbożowa z mlekiem 

250ml 

 

alergeny 1,2,5,6 

chleb razowy 150g 

masło roślinne 10g 

sałatka ryżowa 100g 
(składniki: ryż paraboliczny, 

marchew, seler, pietruszka, 

ogórek kiszony, groszek, 

natka , olej) 

kawa zbożowa z mlekiem  bez 

cukru 250ml 

alergeny 1,2,5,6 

Dieta podstawowa - średnia kaloryczność dzienna -   2100  kcal 
 

Alergeny : 1-gluten, 2-jaja, 3-ryby, 4-soję, 5-mleko,6-seler, 7-gorczycę , 8-sezam,9-dwutlenek siarki, 10-

orzeszki ziemne i inne orzechy. 
 (Zgodnie z Rozp. Parlamentu Europejskiego i Rady z dn. 25.10.2011 r. i Rozp. Ministra Rolnictwa i Rozwoju 

Wsi z dn 23.12.2014 r) 

 

 

 

 

 

 

 

 



Szpital w Kolnie - Załącznik do jadłospisów– oznaczenie składników w posiłkach 
(Zgodnie z Rozp. Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dn 23.12.2014 r w sprawie znakowania 

poszczególnych rodzajów środków spożywczych – Dz.U. z 2015, poz. 29 ze zm.) 

 

1 

selerowa (składniki: seler ,ziemniaki, marchew,, pietruszka, jogurt, wywar mięsny drob., mąka 

pszenna, sól, pieprz) 

gulasz segetyński (składniki: mięso wieprzowe,kapusta biała, marchew, seler, pietruszka, mąka 

pszenna, koncentrat pomidor.,śmietana, olej,sól, pieprz) 

gulasz drobiowo-warzywny(składniki: mięso drobiowe,marchew, seler, pietruszka,  mąka pszenna,  

jogurt naturalny,masło roślinne, sól, pieprz ziołowy) 

kasza ( składniki: kasza jęczmienna, masło roślinne, sól) 

buraczki zasmażane  (składniki: buraki, maka pszenna, kwasek cytrynowy, masło roslinne, sól, 

cukier, pieprz) 

Sałatka z buraczków i cebuli (składniki: buraki, cebula, kwasek cytrynowy, olej, sól,  pieprz) 

Kompot (składniki: woda,owoce, cukier) 

kompot bez cukru (składniki: woda,owoce) 

herbata (składniki: woda, herbata, cukier) 

herbata bez cukru (składniki: woda, herbata) 

kawa zbożowa z mlekiem ( składniki: mleko, kawa zbożowa, cukier) 

kawa zbożowa z mlekiem bez cukru ( składniki: mleko, kawa zbożowa) 

Pozostałe produkty- składniki wg etykiety producenta 

 

2 

barszcz biały  (składniki: ziemniaki, marchew, seler, pietruszka, natka, zakwas z mąki 

żytniej,wywar mięsny drob., sól, pieprz, majeranek, kwasek cytrynowy) 

Ziemniaki (składniki: ziemniaki, mleko, masło roślinne, koperek sól) 

zrazy duszone w sosie własnym (składniki : mięso wieprzowe.mąka pszenna,olej, sól, pieprz) 

buraczki z jabłkiem (składniki: buraki, jabłko, sól, pieprz) 

sałatka z buraczków (składniki: buraki, cebula, olej, sól, pieprz) 

kisiel (składniki: woda, kisiel proszek, cukier) 

kisiel bez cukru (składniki: woda, kisiel proszek ) 

Herbata (składniki: woda, herbata, cukier) 

Herbata bez cukru (składniki: woda, herbata) 

kawa zbożowa z mlekiem ( składniki: mleko, kawa zbożowa, cukier) 

kawa zbożowa z mlekiem bez cukru ( składniki: mleko, kawa zbożowa) 

Pozostałe produkty- składniki wg etykiety producenta 

 

3 

pomidorowa (składniki: makaron, marchew, seler, pietruszka, koncentrat pomidorowy, jogurt, 

wywar mięsny drob., mąka pszenna, sól, pieprz) 

stek pieczony z cebulką (składniki : mięso wieprzowe, mąka pszenna, olej rzepakowy, cebula,sól, 

pieprz) 

pulpet drobiowy (składniki : mięso drob, jaja, bułka pszenna, maka pszenna, sól, pieprz ziołowy) 

Sos potrawkowy (składniki : marchew, seler, pietruszka mąka pszenna,  masło roślinne, sól, pieprz) 

Ziemniaki (składniki: ziemniaki, mleko, masło roślinne, koperek,sól) 

brokuły got. (składniki : brokuły, sól) 

Kompot (składniki: woda, owoce, cukier) 

Kompot bez cukru (składniki: woda, owoce) 

Herbata (składniki: woda, herbata, cukier) 

Herbata bez cukru (składniki: woda, herbata) 

kawa zbożowa z mlekiem ( składniki: mleko, kawa zbożowa, cukier) 



kawa zbożowa z mlekiem bez cukru ( składniki: mleko, kawa zbożowa) 

Pozostałe produkty- składniki wg etykiety producenta 

 

4 

krupnik   (składniki: ziemniaki,kasza jęczmienna, marchew, seler, pietruszka, wywar mięsny drob., 

mąka pszenna, sól, pieprz) 
wątróbka smażona z cebulką  (składniki: wątróbka drobiowa, cebula, olej, mąka pszenna, sól, pieprz) 

budyń z mięsa(składniki : mięso drob, jaja, bułka pszenna, maka pszenna, sól, pieprz ziołowy) 

sos jarzynowy  (składniki : marchew, seler, pietruszka mąka pszenna,  masło roślinne, sól, pieprz) 

surówka z marchwi z jogurtem (składniki : marchew,, jogurt, sól, kwasek cytrynowy) 

ziemniaki (składniki: ziemniaki, mleko, masło roślinne, koperek,sól) 

Kompot (składniki: woda, owoce, cukier) 

Kompot bez cukru (składniki: woda, owoce) 

Herbata (składniki: woda, herbata, cukier) 

Herbata bez cukru (składniki: woda, herbata) 

kawa zbożowa z mlekiem ( składniki: mleko, kawa zbożowa, cukier) 

kawa zbożowa z mlekiem bez cukru ( składniki: mleko, kawa zbożowa) 

Pozostałe produkty- składniki wg etykiety producenta 

 

 

5 

barszcz czerwony  (składniki :ziemniaki, buraki,seler, marchew, pietruszka, jogurt, wywar mięsny 

drob., mąka pszenna, sól, pieprz, kwasek cytrynowy) 

makaron z serem(składniki : makaron, ser biały, masło roslinne, cukier, jogurt naturalny) 
makaron razowy z serem (składniki : makaron razowy , ser biały, masło roslinne, sól, jogurt naturalny) 
kisiel (składniki: woda, kisiel proszek, cukier) 

kisiel bez cukru (składniki: woda, kisiel proszek ) 

Herbata (składniki: woda, herbata, cukier) 

Herbata bez cukru (składniki: woda, herbata) 

kawa zbożowa z mlekiem ( składniki: mleko, kawa zbożowa, cukier) 

kawa zbożowa z mlekiem bez cukru ( składniki: mleko, kawa zbożowa) 

Pozostałe produkty- składniki wg etykiety producenta 

 

6 

jarzynowa  (składniki:  ziemniaki, marchew, seler, pietruszka, fasolka szparagowa,natka, jogurt, 

wywar mięsny drob., mąka pszenna, sól, pieprz) 
kotlet mielony (składniki : mięso wieprz. łopatka, cebula, jaja, bułka pszenna, maka pszenna, bułka tarta, sól, 

pieprz ) 

pulpet drobiowy (składniki : mięso drob, jaja, bułka pszenna, maka pszenna, sól, pieprz ziołowy) 

sos koperkowy  (składniki:  koper, jogurt, wywar mięsny drob., mąka pszenna, sól, pieprz ziołowy) 

ziemniaki (składniki: ziemniaki, mleko, masło roślinne, koperek,sól) 

surówka z selera i jabłka (składniki:seler, jabłlko, jogurt, sól, pieprz, kwasek cytrynowy) 

marchewka gotowana (składniki: marchew, sól) 

Kompot (składniki: woda, owoce, cukier) 

Kompot bez cukru (składniki: woda, owoce) 

Herbata (składniki: woda, herbata, cukier) 

Herbata bez cukru (składniki: woda, herbata) 

kawa zbożowa z mlekiem ( składniki: mleko, kawa zbożowa, cukier) 

kawa zbożowa z mlekiem bez cukru ( składniki: mleko, kawa zbożowa) 

Pozostałe produkty- składniki wg etykiety producenta 

 

7 



selerowa (składniki: ziemniaki, seler,  marchew, pietruszka, jogurt, wywar mięsny drob., sól, 

pieprz) 

Ziemniaki (składniki: ziemniaki, mleko, masło roślinne, koperek,sól) 

ryba smażona (składniki: ryba miruna,  mąka pszenna, bułka tarta, sól, pieprz) 

ryba gotowana(składniki: ryba miruna, kwasek cytrynowy sól, pieprz ziołowy) 
sos grecki  (składniki: marchew, seler, pietruszka ,koncentrat pomidorowy, mąka pszenna, sól, pieprz 

ziołowy) 
sałatka z ogórków kiszonych i marchwi(składniki: ogórki kiszone, marchew, cebula, olej, sól, pieprz) 

Kompot (składniki: woda, owoce, cukier) 

Kompot bez cukru (składniki: woda, owoce) 

Herbata (składniki: woda, herbata, cukier) 

Herbata bez cukru (składniki: woda, herbata) 

kawa zbożowa z mlekiem ( składniki: mleko, kawa zbożowa, cukier) 

kawa zbożowa z mlekiem bez cukru ( składniki: mleko, kawa zbożowa) 

Pozostałe produkty- składniki wg etykiety producenta 

 

8 

Zupa ryżowa (składniki: ryż, marchew, seler, pietruszka, natka, wywar mięsny drob.,  sól, pieprz) 

bigos ( składniki: kapusta kiszona, kapusta biała,kiełbasa zwyczajna, cebula, olej, koncentrat 

pomidorowy, sól, pieprz) 
sos drobiowo-warzywny (składniki: mięso drobiowe, marchew, seler, pietruszka, natka, mąka pszenna ,sól, 

pieprz) 

Ziemniaki (składniki: ziemniaki, mleko, masło roślinne, koperek,sól) 

kisiel (składniki: woda, kisiel proszek, cukier) 

kisiel bez cukru (składniki: woda, kisiel proszek ) 

Herbata (składniki: woda, herbata, cukier) 

Herbata bez cukru (składniki: woda, herbata) 

kawa zbożowa z mlekiem ( składniki: mleko, kawa zbożowa, cukier) 

kawa zbożowa z mlekiem bez cukru ( składniki: mleko, kawa zbożowa) 

Pozostałe produkty- składniki wg etykiety producenta 

 

9 

rosół (składniki: makaron,  marchew, seler, pietruszka, cebula, natka, wywar mięsny drob., sól, 

pieprz)     

kurczak duszony/sos potrawkowy (składniki : kurczak, marchew, seler, pietruszka ,mąka pszenna, 

masło roślinne, sól, pieprz ziołowy) 

ryż (składniki: ryż, masło roślinne, sól) 

marchewka gotowana (składniki: marchew, sól, ) 

surówka z marchwi i chrzanu  (składniki: marchew, chrzan,jogurt, sól) 

Kompot (składniki: woda, owoce, cukier) 

Kompot bez cukru (składniki: woda, owoce) 

Herbata (składniki: woda, herbata, cukier) 

Herbata bez cukru (składniki: woda, herbata) 

kawa zbożowa z mlekiem ( składniki: mleko, kawa zbożowa, cukier) 

kawa zbożowa z mlekiem bez cukru ( składniki: mleko, kawa zbożowa) 

Pozostałe produkty- składniki wg etykiety producenta 

 

 

10 

koperkowa   (składniki:  ziemnak, marchew, seler, pietruszka, koperek, jogurt, wywar mięsny drob., 

mąka pszenna, sól, pieprz) 
klopsiki (składniki: mięso drobiowe, mąka pszenna, jaja, olej, sól, pieprz) 
Sos pomidorowy  (składniki: mąka pszenna, koncentrat pomidorowy, masło roślinne, sól, pieprz) 



Ziemniaki (składniki: ziemniaki, mleko, masło roślinne,koper, sól) 

sałatka z buraczków i jabłka (składniki: buraki, jabłka, olej, kwasek cytrynowy, sól, pieprz) 

Jarzynka gotowana (składniki: marchew, pietruszka, seler, sól) 

kisiel (składniki: woda, kisiel proszek, cukier) 

kisiel bez cukru (składniki: woda, kisiel proszek ) 

Herbata (składniki: woda, herbata, cukier) 

Herbata bez cukru (składniki: woda, herbata) 

kawa zbożowa z mlekiem ( składniki: mleko, kawa zbożowa, cukier) 

kawa zbożowa z mlekiem bez cukru ( składniki: mleko, kawa zbożowa) 

Pozostałe produkty- składniki wg etykiety producenta 

 
 

 



Załącznik Nr 1 do SWZ 

 

 

 

 

             

 

FORMULARZ OFERTOWY 

 

OFERTA dla Szpitala Ogólnego w Kolnie 

 
 

I. Dane wykonawcy: 

 

1. Pełna nazwa: 

    FIRMA CATERINGOWA Ireneusz Andrejczyk 

2. Adres, województwo: 

    ul. 11 Listopada 82/6 74-100 Gryfino 

3. Osoba upoważniona do kontaktów z Zamawiającym (imię i nazwisko, tel.): 

    Ireneusz Andrejczyk 

4. Telefon/ faks: 

    604247755 

5. Adres e-mail na który Zamawiający ma przesłać korenspondencje: 

   espana2008@o2.pl 

6. Adres skrzynki e-puap na który Zamawiający ma przesłać korespondencje: 

    /iandrejczyk/domyslna 

7. Nazwa banku i nr konta bankowego: 

    67 9377 0000 0000 5105 3000 0010 

8. REGON: 810690118 NIP: 8581199070 

9. KRS/CEiDG 

II. Przedmiot oferty 

1. Przystępując do udziału w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego Znak 

sprawy: Sz.O./ZP/08/2021 prowadzonym w trybie podstawowym zgodnie z art. 275 pkt 1 

ustawy z dnia 11 września 2019r. Prawo Zamówień Publicznych (Dz.U. z 2019r., poz. 2019 

ze zm.) na świadczenie usług gastronomicznych dla Szpitala Ogólnego w Kolnie, 

oferujemy wykonanie przedmiotu zamówienia określonego w formularzu cenowym - 

Załącznik Nr 3 do SWZ za łączną kwotę: 

 

Wartość netto 902 370,00 zł (słownie: dziewięćset dwa tysiące, trzysta siedemdziesiąt zł.) 

Podatek VAT 72 189,60 zł (8%) (słownie: siedemdziesiąt dwa tysiące sto osiemdziesiąt 

dziewięć zł sześćdziesiąt groszy) (stawka osiem procent) 

Wartość brutto 974 559,60 zł(słownie: dziewięćset siedemdziesiąt cztery tysiące pięćset 

pięćdziesiąt dziewięć zł sześćdziesiąt groszy) 

 

 



Oświadczenie dotyczące kryterium „Doświadczenie zawodowe Szefa kuchni”: 

Oświadczam/my że skieruję/jemy do realizacji przedmiotowego zamówienia osobę, która 

będzie pełniła funkcję Szefa kuchni posiadającą dodatkowo (ponad wymagania wskazane w na 

spełnienie warunku udziału w postępowaniu określonym pkt. 6.1 ppkt 2 lit. b)  pkt1 SWZ) 

doświadczenie, tj.: 

 Osobę, która będzie pełniła funkcje Szefa kuchni, posiadająca co najmniej dwuletnie 

doświadczenie zawodowe na stanowisku Szefa kuchni lub jego Zastępcy, 

 Osobę, która będzie pełniła funkcje Szefa kuchni, posiadająca co najmniej trzyletnie 

doświadczenie zawodowe na stanowisku Szefa kuchni lub jego Zastępcy, 

 Osobę, która będzie pełniła funkcje Szefa kuchni, posiadająca co najmniej pięcioletnie 

doświadczenie zawodowe na stanowisku Szefa kuchni lub jego Zastępcy,  

 

Oświadczenie dotyczące kryterium „Doświadczenie zawodowe Dietetyka”: 

Oświadczam/my, że skieruję/jemy do realizacji przedmiotowego zamówienia osobę, która 

będzie pełniła funkcję Dietetyka posiadającą dodatkowo (ponad wymagania wskazane w na 

spełnienie warunku udziału w postępowaniu określonym pkt. 6.1 ppkt 2 lit. b)  pkt3 SWZ)  

doświadczenie, tj.: 

 Osobę, która będzie pełniła funkcje Dietetyka, posiadająca co najmniej dwuletnie 

doświadczenie zawodowe na stanowisku dietetyka w zakresie świadczenia usługi 

całodziennego żywienia zbiorowego, 

 Osobę, która będzie pełniła funkcje Dietetyka, posiadająca co najmniej trzyletnie 

doświadczenie zawodowe na stanowisku dietetyka w zakresie świadczenia usługi 

całodziennego żywienia zbiorowego, 

 Osobę, która będzie pełniła funkcje Dietetyka, posiadająca co najmniej pięcioletnie 

doświadczenie zawodowe na stanowisku dietetyka w zakresie świadczenia usługi 

całodziennego żywienia zbiorowego. 

 

III. Oświadczenia: 

1. Oświadczamy, że zapoznaliśmy dokumentami dotyczącymi niniejszego postępowania o 

udzielenie zamówienia publicznego oraz uzyskaliśmy wszelkie informacje niezbędne do 

przygotowania oferty i właściwego wykonania zamówienia publicznego oraz przyjmujemy 

warunki określone w Specyfikacji Warunków Zamówienia (SWZ) oraz załącznikach do SWZ 

i nie wnosimy w stosunku do nich żadnych uwag, a w przypadku wyboru naszej oferty 

zobowiązujemy się do podpisania w czasie i miejscu wskazanym przez Zamawiającego umowy 

w sprawie zamówienia publicznego zgodnie ze Wzorem umowy stanowiącym załącznik Nr 11 

do SWZ. 

2. Oświadczamy, że przedmiot zamówienia zrealizujemy w terminie określonym przez 

Zamawiającego w SWZ. 

3. Składamy niniejszą ofertę przetargową we własnym imieniu**/ jako spółka cywilna**/ jako 

konsorcjum, którego partnerzy zostali ujawnieni w pełnomocnictwie o którym mowa w pkt. 6.2. 

ppkt 4) lit. c) SWZ*,    

4. Oświadczamy, że wyrażamy zgodę na termin płatności: do 45 dni od daty otrzymania przez 

Zamawiającego prawidłowo wystawionej przez Wykonawcę faktury VAT i akceptujemy 

warunki płatności określone we wzorze umowy stanowiącym Załącznik Nr 11 do SWZ. 

5. Oświadczamy, że uważamy się za związanych niniejszą ofertą na czas wskazany w SWZ.  

6. Oświadczamy, że w przypadku wyboru naszej oferty jako najkorzystniejszej, zobowiązujemy 

się do wniesienia przed zawarciem umowy w sprawie zamówienia publicznego, zabezpieczenia 

należytego wykonania umowy w wysokości 4% ceny oferty brutto. 

7. Oświadczamy, że przedmiot zamówienia zrealizujemy zgodnie z wymaganiem Zamawiającego 



określonym w punkcie 3 ppkt 8) SWZ dotyczącym zatrudnienia przez Wykonawcę lub 

podwykonawcę na podstawie umowy o pracę co najmniej 3 osób wykonujących czynności 

bezpośrednio związane z realizacją usług gastronomicznych. 

8. Oświadczamy, że w cenie oferty zostały uwzględnione wszystkie koszty wykonania 

zamówienia i realizacji przyszłego świadczenia umownego. W ofercie nie została zastosowana 

cena dumpingowa i oferta nie stanowi czynu nieuczciwej konkurencji, zgodnie z  my w myśl 

ustawy z 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (tj. Dz. U. Z 2018r. poz. 

419 ze zm). 

9. Oświadczamy, że przedmiot zamówienia zrealizujemy bez udziału podwykonawców**/ z 

udziałem następujących podwykonawców**( ** niepotrzebne skreślić) 

 

 

Lp. Części zamówienia, których 

wykonanie Wykonawca zamierza 

powierzyć podwykonawcy 

Firmy (nazwa) podwykonawcy ( dotyczy 

podwykonawców, którzy są znani 

Wykonawcy na dzień złożenia oferty) 

1.   

2.   

3.   
 
 

10. **Oświadczamy, że polegamy na zdolnościach lub sytuacji  innych podmiotów w celu 

potwierdzenia spełnienia warunków udziału w postępowaniu, w następującym zakresie: 

 

      ...................................................................................................................................................... 

(Zobowiązanie podmiotu do oddania do dyspozycji Wykonawcy niezbędnych zasobów na 

potrzeby realizacji zamówienia należy przedstawić w oryginale). 

 

11. Oświadczamy, że  

a) Mikroprzedsiębiorstwem**; 

b) Małym przedsiębiorstwem**; 

c) Średnim przedsiębiorstwem**; 
(**- niepotrzebnie skreślić) 
 

- zgodnie z zaleceniem Komisji Europejskiej z dnia 6 maja 2003 r. dotyczącym definicji 

mikroprzedsiębiorstw oraz małych i średnich przedsiębiorstw (Dz.U. L 124 z 20.5.2003, s. 36). 
 

Mikroprzedsiębiorstwo - przedsiębiorstwo, które zatrudnia mniej niż 10 osób i którego roczny obrót lub roczna 

suma bilansowa nie przekracza 2 milionów EURO 

Małe przedsiębiorstwo - przedsiębiorstwo, które zatrudnia mniej niż 50 osób i którego roczny obrót lub roczna 

suma bilansowa nie przekracza 10 milionów EURO 

Średnie przedsiębiorstwo - przedsiębiorstwa, które nie są mikroprzedsiębiorstwami ani małymi 

przedsiębiorcami i które zatrudniają mniej niż 250 osób i których roczny obrót nie przekracza 50 milionów EURO 

lub roczna suma bilansowa nie przekracza 43 milionów EURO. 

 

12. **Oświadczamy, że Wykonawca nie jest  mikroprzedsiębiorstwem bądź małym lub średnim 

przedsiębiorstwem zgodnie z zaleceniem komisji Europejskiej z dnia 6 maja 2003r. 

Dotyczącym definicji mikroprzedsiębiorstw oraz małych i średnich przedsiębiorstw (Dz.U.L 

124 z 20.5.2003, s.36) (** - niepotrzebne skreślić). 

 

 

 



13. Oświadczamy, że wybór naszej oferty (będzie prowadził**/nie będzie prowadził**) do 

powstania u zamawiającego obowiązku podatkowego:  

 
…............................................................................................................................ ................................................................. 

** (należy wskazać nazwę (rodzaj) towaru lub usługi, których dostawa lub świadczenie będą prowadziły do powstania 

obowiązku podatkowego) 
 
…............................................................................................................................ ................................................................. 

** (należy wskazać wartości towaru lub usługi objętego obowiązkiem podatkowym zamawiającego, bez kwoty podatku) 
 
............................................................................................................................. .................................................................... 

** (należy wskazać stawkę podatku od towarów i usług, która zgodnie z wiedzą wykonawcy, będzie miała zastosowanie) 

 

14. Oświadczamy, że wypełniliśmy obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 

rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w 

sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie 

swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne 

rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1). RODO1) wobec 

osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem w celu 

ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu. 

15. Oświadczamy, że niniejsza oferta: 

** nie zawiera informacji stanowiących tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu 

przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji; 

** zawiera informacje stanowiące tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o 

zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (Jeżeli dokumenty elektroniczne, przekazywane przy 

użyciu środków komunikacji elektronicznej, zawierają informacje stanowiące tajemnicę 

przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu 

nieuczciwej konkurencji (Dz. U. z 2020 r. poz. 1913), wykonawca, w celu utrzymania w 

poufności tych informacji, przekazuje je w wydzielonym i odpowiednio oznaczonym pliku, wraz 

z jednoczesnym zaznaczeniem polecenia „Załącznik stanowiący tajemnicę przedsiębiorstwa”) 

(** -  niepotrzebne skreślić) 

16. Wskazuje adresy internetowe ogólnodostępnych i bezpłatnych baz danych, pod którymi 

dostępne są oświadczenia lub dokumenty, o których mowa w SWZ 

      https://prod.ceidg.gov.pl 

................................................................................................................. 

17. Integralną część stanowią: 

 

1. Załącznik 3 do SWZ Formularz cenowy 

2.Załącznik 4a do SWZ oświadczenie Wykonawcy składane w oparciu o art. 125 

3. Załącznik 4b do SWZ oświadczenie Wykonawcy składane w oparciu o art. 125 

4. Oświadczenie dot. GHP, GMP 

5. Oświadczenie dot. HACCP 

6. Przykładowy jadłospis 

 

*w przypadku złożenia oferty przez wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia (w szczególności członkowie 
konsorcjum, wspólnicy spółki cywilnej) należy wskazać lidera oraz adres do korespondencji 

**niewłaściwe skreślić 

***rozporządzenie Parlamentu Europejskiego I Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku  
z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu danych oraz uchyleń dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie 

o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str.1) 
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	4.3.5.) Nazwa kryterium: Doświadczenie zawodowe Dietetyka
	4.3.6.) Waga: 20
	4.3.10.) Zamawiający określa aspekty społeczne, środowiskowe lub innowacyjne, żąda etykiet lub stosuje rachunek kosztów cyklu życia w odniesieniu do kryterium oceny ofert: Nie

	SEKCJA V - KWALIFIKACJA WYKONAWCÓW
	5.1.) Zamawiający przewiduje fakultatywne podstawy wykluczenia: Tak
	5.2.) Fakultatywne podstawy wykluczenia:
	5.3.) Warunki udziału w postępowaniu: Tak
	5.4.) Nazwa i opis warunków udziału w postępowaniu.
	5.5.) Zamawiający wymaga złożenia oświadczenia, o którym mowa w art.125 ust. 1 ustawy: Tak
	5.6.) Wykaz podmiotowych środków dowodowych na potwierdzenie niepodlegania wykluczeniu: 1) Informacji z Krajowego Rejestru Karnego sporządzonej nie wcześniej niż 6 miesięcy przed jej złożeniem, w zakresie określonym w: art. 108 ust.1 pkt 1 i 2 ustawy PZP, art. 108 ust. 1 pkt 4 ustawy PZP dotyczącej orzeczenia zakazu ubiegania się o zamówienie publiczne tytułem środka karnego, Uwaga: W przypadku wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia (w szczególności członkowie konsorcjum, wspólnicy spółki cywilnej) informację musi złożyć każdy z wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia. Informację o której mowa w art. 108 ust. 1 pkt 4 składają wyłącznie podmioty, o których mowa w art. 2 ustawy z dnia 28 października 2002r. o odpowiedzialności podmiotów zbiorowych za czyny zabronione pod groźbą kary (Dz. U. z 2020r. poz. 358 ze zm.).  2) Oświadczenie Wykonawcy o braku przynależności do tej samej grupy kapitałowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentów (Dz. U. z 2020 r. poz. 1076 i 1086), z innym wykonawcą, który złożył odrębną ofertę, ofertę częściową albo oświadczenie o przynależności do tej samej grupy kapitałowej wraz z dokumentami lub informacjami potwierdzającymi przygotowanie oferty, oferty częściowej niezależnie od innego wykonawcy należącego do tej samej grupy kapitałowej - art. 108 ust. 1 pkt 5 ustawy PZP (zgodnie ze wzorem stanowiącym załącznik Nr 7 do SWZ). Uwaga: W przypadku wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia (w szczególności członkowie konsorcjum, wspólnicy spółki cywilnej) informację musi złożyć każdy z wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia.  3) Oświadczenia wykonawcy o aktualności informacji zawartych w oświadczeniu, o którym mowa w art. 125 ust. 1 ustawy PZP w zakresie podstaw wykluczenia z postępowania określonych w SWZ (wzór oświadczenia stanowi załącznik Nr 6a do SWZ), o których mowa: w art. 108 ust. 1 pkt 3 ustawy PZP, w art. 108 ust. 1 pkt 6 ustawy PZP,  w art. 109 ust. 1 pkt 5 oraz pkt 7 – 8 ustawy PZP. Uwaga: W przypadku wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia (w szczególności członkowie konsorcjum, wspólnicy spółki cywilnej) oświadczenie musi złożyć każdy z wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia.  7) Jeżeli wykonawca polega na zdolnościach technicznych lub zawodowych, lub sytuacji finansowej, lub ekonomicznej podmiotów udostępniających zasoby na zasadach określonych w art. 118 ustawy PZP Wykonawca składa podmiotowe środki dowodowe potwierdzające brak podstaw do wykluczenia podmiotów udostępniających zasoby w następującym zakresie: a) informacji z Krajowego Rejestru Karnego sporządzonej nie wcześniej niż 6 miesięcy przed jej złożeniem, w zakresie określonym w: art. 108 ust. 1 pkt 1 i 2 ustawy PZP, art. 108 ust. 1 pkt 4 ustawy PZP dotyczącej orzeczenia zakazu ubiegania się o zamówienie publiczne tytułem środka karnego, b) oświadczenia podmiotu udostępniającego zasoby o aktualności informacji zawartych w oświadczeniu, o którym mowa w art. 125 ust 1 ustawy PZP w zakresie podstaw wykluczenia z postępowania określonych w SWZ (wzór oświadczenia stanowi załącznik Nr 6b do SWZ), o których mowa: w art. 108 ust. 1 pkt 3 i 6 ustawy PZP, w art. 109 ust. 1 pkt 5 oraz pkt. 7 – 8 ustawy PZP. UWAGA: Wyżej wymienione dokumenty w pkt 6.3 SWZ, składa Wykonawca, którego oferta została najwyżej oceniona na wezwanie Zamawiającego w terminie wskazanym przez Zamawiającego nie krótszym jednak niż 5 dni od otrzymania wezwania przez Wykonawcę.
	5.7.) Wykaz podmiotowych środków dowodowych na potwierdzenie spełniania warunków udziału w postępowaniu: 4) Dokumenty potwierdzające, iż Wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności związanej z przedmiotem zamówienia ze wskazaniem sumy gwarancyjnej tego ubezpieczenia min 300.000,00 zł.  Uwaga: W przypadku wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia (w szczególności członkowie konsorcjum, wspólnicy spółki cywilnej) polisę lub inny dokument potwierdzający zawarcie umowy ubezpieczenia winien posiadać każdy z wykonawców występujących wspólnie z zastrzeżenie, iż suma gwarancyjna polis nie może być niższa 300.000,00 zł lub wszyscy wykonawcy łącznie winni być ubezpieczeni w ramach jednej polisy, której suma gwarancyjna nie może być niższa od kwoty, o której mowa powyżej.   5) Wykaz usług wykonywanych przez wykonawcę w okresie ostatnich trzech lat przed upływem terminu składania ofert (a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy- w tym okresie) usług wraz z podaniem wartości, przedmiotu, dat wykonania i podmiotu na rzecz którego usługi zostały wykonane oraz załączeniem dowodów określających, czy te usługi zostały wykonane należycie. Wykonawca w ww. wykazie wskazuje wyłącznie usługi w celu potwierdzenia spełnienia warunków udziału w postępowaniu.  Do wykazu Wykonawca winien załączyć dowód, iż usługi zostały wykonane należycie tj. referencje bądź inne dokumenty sporządzane przez podmiot, na rzecz którego usługi były wykonywane. W przypadku gdy Wykonawca z przyczyn niezależnych od niego jest w stanie uzyskać tego dokumentu - oświadczenie Wykonawcy. – (Wzór Wykazu usług stanowi Załącznik Nr 8 do SWZ).  6) Wykaz osób skierowanych przez Wykonawcę do realizacji zamówienia publicznego, w szczególności odpowiedzialnych za świadczenie usług wraz z informacjami na temat ich kwalifikacji zawodowych, uprawnień, doświadczenia i wykształcenia niezbędnych do wykonania zamówienia publicznego, a także z zakresu wykonywanych przez nie czynności, oraz informacja o podstawie do dysponowania tymi osobami. (Wzór wykazu osób stanowi Załącznik Nr 9 do SWZ). Z Wykazu osób powinno wynikać, że Wykonawca dysponuje:  - Osobą, która będzie pełniła funkcje Szefa kuchni, posiadającą co najmniej wykształcenie zawodowe gastronomiczne oraz co najmniej roczne doświadczenie zawodowe na stanowisku szefa kuchni lub jego Zastępcy; - Osobą, która będzie pełniła funkcje Kucharza, posiadającą co najmniej wykształcenie zawodowe gastronomiczne oraz co najmniej 6-cio miesięczne doświadczenie zawodowe na stanowisku Kucharza; - Osobą, która będzie pełniła funkcję Dietetyka, posiadającą co najmniej roczne doświadczenie na stanowisku dietetyka w zakresie świadczenia usług gastronomicznych legitymującą się wykształceniem o profilu dietetyka, żywienie człowieka, technologii żywienia lub pokrewne.  Uwaga: W wykazie należy wskazać formę dysponowania osobą.  Dysponowanie pośrednie - tytułem prawnym do powoływania się przez wykonawcę na dysponowanie osobami zdolnymi do wykonania zamówienia jest stosowne zobowiązanie podmiotu trzeciego do udostępnienia tych osób (np. delegowanie pracowników podmiotu trzeciego do wykonawcy na czas realizacji zamówienia, jak również w sytuacji, gdy podmiot trzeci dysponujący osobami spełniającymi wymagania określone przez Zamawiającego, będzie podwykonawcą wykonawcy, a osoby te będą brały udział w wykonaniu zamówienia. Dysponowanie bezpośrednie - tytułem prawnym do powoływania się przez wykonawcę na dysponowanie osobami zdolnymi do wykonania zamówienia jest stosunek prawny istniejący bezpośrednio pomiędzy wykonawcą a tymi osobami (np. umowa o pracę, umowa zlecenia, umowa o świadczenie usług, umowa przedwstępna).
	5.8.) Wykaz przedmiotowych środków dowodowych:
	5.9.) Zamawiający przewiduje uzupełnienie przedmiotowych środków dowodowych: Tak
	5.10.) Przedmiotowe środki dowodowe podlegające uzupełnieniu po złożeniu oferty:
	5.11.) Wykaz innych wymaganych oświadczeń lub dokumentów:

	SEKCJA VI - WARUNKI ZAMÓWIENIA
	6.1.) Zamawiający wymaga albo dopuszcza oferty wariantowe: Nie
	6.3.) Zamawiający przewiduje aukcję elektroniczną: Nie
	6.4.) Zamawiający wymaga wadium: Nie
	6.5.) Zamawiający wymaga zabezpieczenia należytego wykonania umowy: Tak
	6.6.) Wymagania dotyczące składania oferty przez wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia:
	6.7.) Zamawiający przewiduje unieważnienie postępowania, jeśli środki publiczne, które zamierzał przeznaczyć na sfinansowanie całości lub części zamówienia nie zostały przyznane: Nie

	SEKCJA VII - PROJEKTOWANE POSTANOWIENIA UMOWY
	7.1.) Zamawiający przewiduje udzielenia zaliczek: Nie
	7.3.) Zamawiający przewiduje zmiany umowy: Tak
	7.4.) Rodzaj i zakres zmian umowy oraz warunki ich wprowadzenia:
	7.5.) Zamawiający uwzględnił aspekty społeczne, środowiskowe, innowacyjne lub etykiety związane z realizacją zamówienia: Nie

	SEKCJA VIII – PROCEDURA
	8.1.) Termin składania ofert: 2021-11-05 11:00
	8.2.) Miejsce składania ofert: 1) Wykonawca składa ofertę drogą elektroniczną zaszyfrowaną przy użyciu aplikacji dostępnej na miniPortalu za pośrednictwem Formularza do złożenia, zmiany, wycofania oferty. W formularzu oferty Wykonawca zobowiązany jest podać adres skrzynki ePUAP, na którym prowadzona będzie korespondencja związana z postępowaniem.
	8.3.) Termin otwarcia ofert: 2021-11-05 11:30
	8.4.) Termin związania ofertą: do 2021-12-04

	SEKCJA IX – POZOSTAŁE INFORMACJE

	Ogłoszenie o zamówieniu Usługi Świadczenie usług gastronomicznych dla Szpitala Ogólnego w Kolnie
	SEKCJA I - ZAMAWIAJĄCY
	1.1.) Rola zamawiającego
	1.2.) Nazwa zamawiającego: Szpital Ogólny w Kolnie
	1.4) Krajowy Numer Identyfikacyjny: REGON 450667610
	1.5) Adres zamawiającego
	1.5.1.) Ulica: Wojska Polskiego 69
	1.5.2.) Miejscowość: Kolno
	1.5.3.) Kod pocztowy: 18-500
	1.5.4.) Województwo: podlaskie
	1.5.5.) Kraj: Polska
	1.5.6.) Lokalizacja NUTS 3: PL842 - Łomżyński
	1.5.7.) Numer telefonu: 86 273 93 30
	1.5.9.) Adres poczty elektronicznej: zp@szpitalkolno.pl
	1.5.10.) Adres strony internetowej zamawiającego: www.szpitalkolno.pl
	1.6.) Rodzaj zamawiającego: Zamawiający publiczny - jednostka sektora finansów publicznych - samodzielny publiczny zakład opieki zdrowotnej
	1.7.) Przedmiot działalności zamawiającego: Zdrowie

	SEKCJA II – INFORMACJE PODSTAWOWE
	2.1.) Ogłoszenie dotyczy:
	2.2.) Ogłoszenie dotyczy usług społecznych i innych szczególnych usług: Nie
	2.3.) Nazwa zamówienia albo umowy ramowej:
	2.4.) Identyfikator postępowania: ocds-148610-db44bdba-e92c-11eb-b885-f28f91688073
	2.5.) Numer ogłoszenia: 2021/BZP 00120501/01
	2.6.) Wersja ogłoszenia: 01
	2.7.) Data ogłoszenia: 2021-07-20 11:47
	2.8.) Zamówienie albo umowa ramowa zostały ujęte w planie postępowań: Tak
	2.9.) Numer planu postępowań w BZP: 2021/BZP 00004575/06/P
	2.10.) Identyfikator pozycji planu postępowań:
	2.11.) O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się wyłącznie wykonawcy, o których mowa w art. 94 ustawy: Nie
	2.14.) Czy zamówienie albo umowa ramowa dotyczy projektu lub programu współfinansowanego ze środków Unii Europejskiej: Nie
	2.16.) Tryb udzielenia zamówienia wraz z podstawą prawną

	SEKCJA III – UDOSTĘPNIANIE DOKUMENTÓW ZAMÓWIENIA I KOMUNIKACJA
	3.1.) Adres strony internetowej prowadzonego postępowania
	3.2.) Zamawiający zastrzega dostęp do dokumentów zamówienia: Nie
	3.4.) Wykonawcy zobowiązani są do składania ofert, wniosków o dopuszczenie do udziału w postępowaniu, oświadczeń oraz innych dokumentów wyłącznie przy użyciu środków komunikacji elektronicznej: Tak
	3.5.) Informacje o środkach komunikacji elektronicznej, przy użyciu których zamawiający będzie komunikował się z wykonawcami - adres strony internetowej: https://miniportal.uzp.gov.pl/, ePUAPu https://epuap.gov.pl/wps/portal oraz do korespondencji z Zamawiającym adres e–mail zp@szpitalkolno.pl.
	3.6.) Wymagania techniczne i organizacyjne dotyczące korespondencji elektronicznej: 1) Wymagania techniczne i organizacyjne wysyłania i odbierania dokumentów elektronicznych, elektronicznych kopii dokumentów i oświadczeń oraz informacji przekazywanych przy ich użyciu opisane zostały w Regulaminie korzystania z miniPortalu dostępnym pod adresem https://miniportal.uzp.gov.pl/WarunkiUslugi oraz Regulaminie ePUAP. (Informacja w tym zakresie określono w pkt. 8.1. ppkt. 4) SWZ).  2) Dokumenty elektroniczne, oświadczenia lub elektroniczne kopie dokumentów lub oświadczeń składane są przez Wykonawcę za pośrednictwem Formularza do komunikacji jako załączniki. Sposób sporządzenia dokumentów elektronicznych, oświadczeń lub elektronicznych kopii dokumentów lub oświadczeń musi być zgody z wymaganiami określonymi w rozporządzeniu Prezesa Rady Ministrów z dnia 31 grudnia 2020 r. w sprawie sposobu sporządzania i przekazywania informacji oraz wymagań technicznych dla dokumentów elektronicznych oraz środków komunikacji elektronicznej w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego lub konkursie. (Informacja w tym zakresie określono w pkt. 8.1. ppkt. 10) SWZ).
	3.8.) Zamawiający wymaga sporządzenia i przedstawienia ofert przy użyciu narzędzi elektronicznego modelowania danych budowlanych lub innych podobnych narzędzi, które nie są ogólnie dostępne: Nie
	3.12.) Oferta - katalog elektroniczny: Nie dotyczy
	3.14.) Języki, w jakich mogą być sporządzane dokumenty składane w postępowaniu:
	3.15.) RODO (obowiązek informacyjny): Zgodnie z zapisami pkt 16) SWZ)

	SEKCJA IV – PRZEDMIOT ZAMÓWIENIA
	4.1.1.) Przed wszczęciem postępowania przeprowadzono konsultacje rynkowe: Nie
	4.1.2.) Numer referencyjny: Sz.O./ZP/08/2021
	4.1.3.) Rodzaj zamówienia: Usługi
	4.1.4.) Zamawiający udziela zamówienia w częściach, z których każda stanowi przedmiot odrębnego postępowania: Nie
	4.1.8.) Możliwe jest składanie ofert częściowych: Nie
	4.1.13.) Zamawiający uwzględnia aspekty społeczne, środowiskowe lub etykiety w opisie przedmiotu zamówienia: Nie
	4.2. Informacje szczegółowe odnoszące się do przedmiotu zamówienia:
	4.2.2.) Krótki opis przedmiotu zamówienia
	4.2.6.) Główny kod CPV: 55321000-6 - Usługi przygotowywania posiłków
	4.2.7.) Dodatkowy kod CPV:
	4.2.8.) Zamówienie obejmuje opcje: Nie
	4.2.10.) Okres realizacji zamówienia albo umowy ramowej: 24 miesiące
	4.2.11.) Zamawiający przewiduje wznowienia: Nie
	4.2.13.) Zamawiający przewiduje udzielenie dotychczasowemu wykonawcy zamówień na podobne usługi lub roboty budowlane: Nie
	4.3.) Kryteria oceny ofert
	4.3.1.) Sposób oceny ofert: Ze względu na ograniczoną liczbę znaków Zamawiający informuję, że sposób oceny ofert określono w pkt. 11 SWZ) "Kryteria i sposób oceny ofert" Przy wyborze oferty Zamawiający będzie kierował się kryterium ceny oraz "doświadczenie zawodowe Szefa Kuchni" i "doświadczenie zawodowe Dietetyka".
	4.3.2.) Sposób określania wagi kryteriów oceny ofert: Procentowo
	4.3.3.) Stosowane kryteria oceny ofert: Kryterium ceny oraz kryteria jakościowe
	Kryterium 1
	4.3.5.) Nazwa kryterium: Cena
	4.3.6.) Waga: 60
	Kryterium 2
	4.3.4.) Rodzaj kryterium:
	4.3.5.) Nazwa kryterium: „Doświadczenie zawodowe Szefa kuchni”
	4.3.6.) Waga: 20
	Kryterium 3
	4.3.4.) Rodzaj kryterium:
	4.3.5.) Nazwa kryterium: „Doświadczenie zawodowe Dietetyka”
	4.3.6.) Waga: 20
	4.3.10.) Zamawiający określa aspekty społeczne, środowiskowe lub innowacyjne, żąda etykiet lub stosuje rachunek kosztów cyklu życia w odniesieniu do kryterium oceny ofert: Nie

	SEKCJA V - KWALIFIKACJA WYKONAWCÓW
	5.1.) Zamawiający przewiduje fakultatywne podstawy wykluczenia: Tak
	5.2.) Fakultatywne podstawy wykluczenia:
	5.3.) Warunki udziału w postępowaniu: Tak
	5.4.) Nazwa i opis warunków udziału w postępowaniu.
	5.5.) Zamawiający wymaga złożenia oświadczenia, o którym mowa w art.125 ust. 1 ustawy: Tak
	5.6.) Wykaz podmiotowych środków dowodowych na potwierdzenie niepodlegania wykluczeniu: 1) Informacji z Krajowego Rejestru Karnego sporządzonej nie wcześniej niż 6 miesięcy przed jej złożeniem, w zakresie określonym w: art. 108 ust.1 pkt 1 i 2 ustawy PZP, art. 108 ust. 1 pkt 4 ustawy PZP dotyczącej orzeczenia zakazu ubiegania się o zamówienie publiczne tytułem środka karnego,  Uwaga: W przypadku wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia (w szczególności członkowie konsorcjum, wspólnicy spółki cywilnej) informację musi złożyć każdy z wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia. Informację o której mowa w art. 108 ust. 1 pkt 4 składają wyłącznie podmioty, o których mowa w art. 2 ustawy z dnia 28 października 2002r. o odpowiedzialności podmiotów zbiorowych za czyny zabronione pod groźbą kary (Dz. U. z 2020r. poz. 358 ze zm.).  2) Oświadczenie Wykonawcy o braku przynależności do tej samej grupy kapitałowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentów (Dz. U. z 2020 r. poz. 1076 i 1086), z innym wykonawcą, który złożył odrębną ofertę, ofertę częściową albo oświadczenie o przynależności do tej samej grupy kapitałowej wraz z dokumentami lub informacjami potwierdzającymi przygotowanie oferty, oferty częściowej niezależnie od innego wykonawcy należącego do tej samej grupy kapitałowej - art. 108 ust. 1 pkt 5 ustawy PZP (zgodnie ze wzorem stanowiącym załącznik Nr 7 do SWZ). Uwaga: W przypadku wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia (w szczególności członkowie konsorcjum, wspólnicy spółki cywilnej) informację musi złożyć każdy z wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia.  3) Oświadczenia wykonawcy o aktualności informacji zawartych w oświadczeniu, o którym mowa w art. 125 ust. 1 ustawy PZP w zakresie podstaw wykluczenia z postępowania określonych w SWZ (wzór oświadczenia stanowi załącznik Nr 6a do SWZ), o których mowa: w art. 108 ust. 1 pkt 3 ustawy PZP, w art. 108 ust. 1 pkt 6 ustawy PZP,  w art. 109 ust. 1 pkt 5 oraz pkt 7 – 8 ustawy PZP. Uwaga: W przypadku wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia (w szczególności członkowie konsorcjum, wspólnicy spółki cywilnej) oświadczenie musi złożyć każdy z wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia.  4) Jeżeli wykonawca polega na zdolnościach technicznych lub zawodowych, lub sytuacji finansowej, lub ekonomicznej podmiotów udostępniających zasoby na zasadach określonych w art. 118 ustawy PZP Wykonawca składa podmiotowe środki dowodowe potwierdzające brak podstaw do wykluczenia podmiotów udostępniających zasoby w następującym zakresie: a) informacji z Krajowego Rejestru Karnego sporządzonej nie wcześniej niż 6 miesięcy przed jej złożeniem, w zakresie określonym w: art. 108 ust. 1 pkt 1 i 2 ustawy PZP, art. 108 ust. 1 pkt 4 ustawy PZP dotyczącej orzeczenia zakazu ubiegania się o zamówienie publiczne tytułem środka karnego, b) oświadczenia podmiotu udostępniającego zasoby o aktualności informacji zawartych w oświadczeniu, o którym mowa w art. 125 ust 1 ustawy PZP w zakresie podstaw wykluczenia z postępowania określonych w SWZ (wzór oświadczenia stanowi załącznik Nr 6b do SWZ), o których mowa: w art. 108 ust. 1 pkt 3 i 6 ustawy PZP, w art. 109 ust. 1 pkt 5 oraz pkt. 7 – 8 ustawy PZP. UWAGA: Wyżej wymienione dokumenty w pkt 6.3 SWZ, składa Wykonawca, którego oferta została najwyżej oceniona na wezwanie Zamawiającego w terminie wskazanym przez Zamawiającego nie krótszym jednak niż 5 dni od otrzymania wezwania przez Wykonawcę.
	5.7.) Wykaz podmiotowych środków dowodowych na potwierdzenie spełniania warunków udziału w postępowaniu: 1) Dokumenty potwierdzające, iż Wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności związanej z przedmiotem zamówienia ze wskazaniem sumy gwarancyjnej tego ubezpieczenia min 700.000,00 zł.  Uwaga: W przypadku wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia (w szczególności członkowie konsorcjum, wspólnicy spółki cywilnej) polisę lub inny dokument potwierdzający zawarcie umowy ubezpieczenia winien posiadać każdy w wykonawców występujących wspólnie z zastrzeżenie, iż suma gwarancyjna każdej polisy nie może być niższa 700.000,00 zł lub wszyscy wykonawcy łącznie winni być ubezpieczeni w ramach  2) Wykaz usług wykonywanych przez wykonawcę w okresie ostatnich trzech lat przed upływem terminu składania ofert (a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy- w tym okresie) usług wraz z podaniem wartości, przedmiotu, dat wykonania i podmiotu na rzecz którego usługi zostały wykonane oraz załączeniem dowodów określających, czy te usługi zostały wykonane należycie. Wykonawca w ww. wykazie wskazuje wyłącznie usługi w celu potwierdzenia spełnienia warunków udziału w postępowaniu.  Do wykazu Wykonawca winien załączyć dowód, iż usługi zostały wykonane należycie tj. referencje bądź inne dokumenty sporządzane przez podmiot, na rzecz którego usługi były wykonywane. W przypadku gdy Wykonawca z przyczyn niezależnych od niego jest w stanie uzyskać tego dokumentu - oświadczenie Wykonawcy. – (Wzór Wykazu usług stanowi Załącznik Nr 8 do SWZ).  3) Wykaz osób skierowanych przez Wykonawcę do realizacji zamówienia publicznego, w szczególności odpowiedzialnych za świadczenie usług wraz z informacjami na temat ich kwalifikacji zawodowych, uprawnień, doświadczenia i wykształcenia niezbędnych do wykonania zamówienia publicznego, a także z zakresu wykonywanych przez nie czynności, oraz informacja o podstawie do dysponowania tymi osobami. (Wzór wykazu osób stanowi Załącznik Nr 9 do SWZ). Z Wykazu osób powinno wynikać, że Wykonawca dysponuje:  -Osobą, która będzie pełniła funkcje Szefa kuchni, posiadającą co najmniej wykształcenie zawodowe gastronomiczne oraz co najmniej roczne doświadczenie zawodowe na stanowisku szefa kuchni lub jego Zastępcy; -Osobą, która będzie pełniła funkcje Kucharza, posiadającą co najmniej wykształcenie zawodowe gastronomiczne oraz co najmniej 6-cio miesięczne doświadczenie zawodowe na stanowisku Kucharza; -Osobą, która będzie pełniła funkcję Dietetyka, posiadającą co najmniej roczne doświadczenie na stanowisku dietetyka w zakresie świadczenia usług gastronomicznych legitymującą się wykształceniem o profilu dietetyka, żywienie człowieka, technologii żywienia lub pokrewne.  Uwaga: W wykazie należy wskazać formę dysponowania osobą.  Dysponowanie pośrednie - tytułem prawnym do powoływania się przez wykonawcę na dysponowanie osobami zdolnymi do wykonania zamówienia jest stosowne zobowiązanie podmiotu trzeciego do udostępnienia tych osób (np. delegowanie pracowników podmiotu trzeciego do wykonawcy na czas realizacji zamówienia, jak również w sytuacji, gdy podmiot trzeci dysponujący osobami spełniającymi wymagania określone przez Zamawiającego, będzie podwykonawcą wykonawcy, a osoby te będą brały udział w wykonaniu zamówienia. Dysponowanie bezpośrednie - tytułem prawnym do powoływania się przez wykonawcę na dysponowanie osobami zdolnymi do wykonania zamówienia jest stosunek prawny istniejący bezpośrednio pomiędzy wykonawcą a tymi osobami (np. umowa o pracę, umowa zlecenia, umowa o świadczenie usług, umowa przedwstępna).
	5.8.) Wykaz przedmiotowych środków dowodowych:
	5.9.) Zamawiający przewiduje uzupełnienie przedmiotowych środków dowodowych: Tak
	5.10.) Przedmiotowe środki dowodowe podlegające uzupełnieniu po złożeniu oferty:
	5.11.) Wykaz innych wymaganych oświadczeń lub dokumentów:

	SEKCJA VI - WARUNKI ZAMÓWIENIA
	6.1.) Zamawiający wymaga albo dopuszcza oferty wariantowe: Nie
	6.3.) Zamawiający przewiduje aukcję elektroniczną: Nie
	6.4.) Zamawiający wymaga wadium: Nie
	6.5.) Zamawiający wymaga zabezpieczenia należytego wykonania umowy: Tak
	6.6.) Wymagania dotyczące składania oferty przez wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia:
	6.7.) Zamawiający przewiduje unieważnienie postępowania, jeśli środki publiczne, które zamierzał przeznaczyć na sfinansowanie całości lub części zamówienia nie zostały przyznane: Nie

	SEKCJA VII - PROJEKTOWANE POSTANOWIENIA UMOWY
	7.1.) Zamawiający przewiduje udzielenia zaliczek: Nie
	7.3.) Zamawiający przewiduje zmiany umowy: Tak
	7.4.) Rodzaj i zakres zmian umowy oraz warunki ich wprowadzenia:
	7.5.) Zamawiający uwzględnił aspekty społeczne, środowiskowe, innowacyjne lub etykiety związane z realizacją zamówienia: Nie

	SEKCJA VIII – PROCEDURA
	8.1.) Termin składania ofert: 2021-07-29 11:00
	8.2.) Miejsce składania ofert: 1) Wykonawca składa ofertę drogą elektroniczną zaszyfrowaną przy użyciu aplikacji dostępnej na miniPortalu za pośrednictwem Formularza do złożenia, zmiany, wycofania oferty. W formularzu oferty Wykonawca zobowiązany jest podać adres skrzynki ePUAP, na którym prowadzona będzie korespondencja związana z postępowaniem.
	8.3.) Termin otwarcia ofert: 2021-07-29 11:30
	8.4.) Termin związania ofertą: do 2021-08-27

	SEKCJA IX – POZOSTAŁE INFORMACJE

	M:\Archiwum\Zamówienia Publiczne\Archiwum_Catering\złożone i dostarczone\Kolno_SO_2021_07\KORESPONDENCJA\ODEBRANA\Oferty konkurencji\Oferta Nr 3- Andrejczyk\p1 1 Zał. 3 formularz cenowy(1).pdf
	M:\Archiwum\Zamówienia Publiczne\Archiwum_Catering\złożone i dostarczone\Kolno_SO_2021_07\KORESPONDENCJA\ODEBRANA\Oferty konkurencji\Oferta Nr 3- Andrejczyk\p1 2 Zał. 4a oświadczenie(1).pdf
	M:\Archiwum\Zamówienia Publiczne\Archiwum_Catering\złożone i dostarczone\Kolno_SO_2021_07\KORESPONDENCJA\ODEBRANA\Oferty konkurencji\Oferta Nr 3- Andrejczyk\p1 3 Zał. 4b oświadczenie(1).pdf
	M:\Archiwum\Zamówienia Publiczne\Archiwum_Catering\złożone i dostarczone\Kolno_SO_2021_07\KORESPONDENCJA\ODEBRANA\Oferty konkurencji\Oferta Nr 3- Andrejczyk\p1 4 Oświadczenie GHP GMP(1).pdf
	M:\Archiwum\Zamówienia Publiczne\Archiwum_Catering\złożone i dostarczone\Kolno_SO_2021_07\KORESPONDENCJA\ODEBRANA\Oferty konkurencji\Oferta Nr 3- Andrejczyk\p1 5 Oświadczenie HACCP(1).pdf
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